
 

 

 
 
 
 
 
 

Cari clienti, 
 
 

Vi do il benvenuto in uno dei viaggi più 
interessanti che si possano fare... il mio 

nome è Luca, sono il Sommelier 
del Ristorante Focolare.  

Viaggeremo sia in Italia che all’estero 
con oltre settecento vini diversi. 

 
In questo menù si racchiudono prodotti di pregio e 
grandi scoperte, una cantina molto ampia e fornita 

vi attende per accompagnare al meglio i vostri 
piatti. 

 
Buona lettura 

 
 

...Un brindisi a Voi... 
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Vini al bicchiere 
Per questa stagione abbiamo selezionato 27 vini che serviremo al bicchiere, italiani e francesi  

 Il prezzo indicato è riferito alla porzione da 10cl. 
Rossi - Red wines 0,10 cl. 

Chateau Margaux 2003 1er grand cru classé € 250,00 
Sassicaia 2012/13 Tenuta San Guido € 80,00 

 Amarone della Valpolicella 2006 Quintarelli € 100,00 
Brunello di Montalcino 2015 Biondi e Santi € 55,00 

Barbaresco 2013 Gaja € 70,00 
 Barolo Riserva 2016 Borgogno € 50,00 

Vosne – Romanee Les Chaumes 2019 1er cru “Pinot Nero” Jadot - Francia € 60,00 
Chateau Des Laurets selection Parcellaire 2016 Baron Edmond de Rothschild - Francia € 25,00 

Barolo Riserva 2015 Batasiolo € 12,00 
Tignanello 2020 Antinori € 40,00 
Pinot Nero 2019 Dall’O’ € 9,00 

Sforzato di Valtellina D.O.C.G. Rainoldi € 8,00 
Sforzato 5 Stelle 2020 Nino Negri € 20,00 
Valtellina Superiore 2019 Triacca € 6,00 

Amarone della Valpolicella 2017 Zenato € 12,00 
Chianti Classico 2021 Banfi € 6,00 

 
Bianchi - White wines 0,10 cl. 

Chassagne-Montrachet 1er Crù Les Champaigns 2019 Coffinet-Duvernay - Francia € 30,00 
 Chablis 1er Cru Cote de Lechet Reserve 2020 Bernard Defaix - Francia € 12,00 

 Sauvignon Blanc 2022 Valle Isarco € 6,00 
 

Vini dolci - Sweet wines 0,10 cl. 
Sauternes-Barsac 2018 Cheteau Simon - Francia € 8,00 

Plasir Moscato Bianco 2021 Zaccagnini € 7,00 
Plasir Cannonau Rosso 2021 Zaccagnini € 7,00 

Dindarello 2022 Maculan € 6,00 
 

Bollicine - Sparkling wines 0,10cl. 
Champagne Brut Special Cuveé Bollinger € 18,00 

Franciacorta Cruperdù 2018 Castello Bonomi € 9,00 
 Prosecco di Valdobbiadene Superiore D.O.C.G € 5,00 

 

Rosé 0,10 cl. 
Cerasuolo d’ Abruzzo € 4,00 

 
     



 

 

 INFERNO 
 
La sottozona, con un nome tanto singolare quanto affascinante, trae origine, con molta probabilità dall’asperità dei piccoli terrazzamenti 
vitati, situati fra Poggiridenti e Tresivio e dalle temperature assai elevate che si raggiungono durante il periodo estivo. L’Inferno è la più 
piccola delle sottodenominazioni, collocata subito ad est del Grumello ha un’estensione vitata di 55 ettari. Le uve della zona dell’Inferno 
danno un vino di carattere adatto al lungo invecchiamento, di un color rosso rubino tendente al granata.  
  
 

999 Inferno 2015 Le Punghe € 40,00 
 100% Nebbiolo    

048 Inferno Riserva 2016 Le Punghe € 49,00 
 100% Nebbiolo    

287 Inferno Riserva 2001 Rainoldi € 115,00 
 100% Nebbiolo    

134 Inferno Riserva 2017 Rainoldi € 54,00 
 100% Nebbiolo    

423 Inferno Riserva 2018 Rainoldi € 48,00 
 100% Nebbiolo    
  441 Inferno Flammante            2019      Scerscè                € 47,00 
 100% Nebbiolo    
  066 Inferno Flammante            2018      Scerscè                € 50,00 
 100% Nebbiolo    

420 Inferno La Cruus 2019 Mamete Prevostini € 50,00 
 100% Nebbiolo    

265 Inferno Sesto Canto Riserva 2013 AR.PE.PE. € 98,00 
 100% Nebbiolo    

218 Inferno Al Carmine Riserva 2015 Caven € 48,00 
 100% Nebbiolo    

032 Inferno Cà Guicciardi 2019 Nino Negri € 46,00 
 100% Nebbiolo    

372 Inferno Riserva 2016 Nobili € 45,00 
 100% Nebbiolo    

986 Inferno Riserva 2015 Nobili € 49,00 
 100% Nebbiolo    

492 Inferno Riserva 2009 Nobili € 65,00 
 100% Nebbiolo    

728 Inferno  2018 Riter € 65,00 
 100% Nebbiolo    
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SASSELLA 
La storica e forse più famosa zona del Valtellina Superiore ha origini nella zona ovest di Sondrio, da Castione Andevenno sino al 
capoluogo, un’area impervia e soleggiata.   
 

815 Sassella Riserva 2019 Triacca € 38,00 
 100% Nebbiolo    

236 Sassella Riserva 2018 Triacca € 42,00 
 100% Nebbiolo    

244 Sassella Vigna Regina Riserva 1995 AR.PE.PE € 180,00 
 100% Nebbiolo    

543 Sassella Vigna Regina Riserva 2009 AR.PE.PE € 120,00 
 100% Nebbiolo    

375 Sassella Rocce Rosse Riserva 1996 AR.PE.PE € 220,00 
 100% Nebbiolo    

377 Sassella Rocce Rosse Riserva 1997 AR.PE.PE € 210,00 
 100% Nebbiolo    

378 Sassella Rocce Rosse Riserva 1999 AR.PE.PE € 200,00 
 100% Nebbiolo    

909 Sassella Rocce Rosse Riserva 2001 AR.PE.PE € 190,00 
 100% Nebbiolo    

545 Sassella Rocce Rosse Riserva 2007 AR.PE.PE € 180,00 
 100% Nebbiolo    

578 Sassella Rocce Rosse Riserva 2013 AR.PE.PE € 130,00 
 100% Nebbiolo    
  276 Sassella Ultimi Raggi Riserva            2009      AR.PE.PE              € 140,00 
 100% Nebbiolo    
  001 Sassella Grisone Riserva            2016      Alfio Mozzi                € 65,00 
 100% Nebbiolo    
  544 Sassella Le Barbarine Riserva            2015      La Castellina                € 49,00 
 100% Nebbiolo    

129 Sassella San Lorenzo 2017 Mamete Prevostini € 70,00 
 100% Nebbiolo    

891 Sassella San Lorenzo 2006 Mamete Prevostini € 95,00 
 100% Nebbiolo    

575 Sassella Clos Riserva 2018 Convento San Lorenzo € 75,00 
 100% Nebbiolo    

053 Sassella Riserva 2017 Rainoldi € 54,00 
 100% Nebbiolo    

780 Sassella Riserva 2016 Rainoldi € 59,00 
 100% Nebbiolo    

291 Sassella Riserva 2001 Rainoldi € 115,00 
 100% Nebbiolo    

328 Sassella Vigna degli Apostoli 2015 Rainoldi € 90,00 
 100% Nebbiolo    

064 Sassella Incanto 2018 Scerscé € 47,00 
 100% Nebbiolo    

219 Sassella La Priora Riserva 2015 Caven € 48,00 
 100% Nebbiolo    

020 Sassella Rupestre 2013 Walter Menegola € 59,00 
 100% Nebbiolo    

816 Sassella Rupestre 2018 Walter Menegola € 49,00 
 100% Nebbiolo    

    817 Sassella Gran Riserva            2018      Walter Menegola                € 90,00 
 100% Nebbiolo    
  366 Sassella Riserva            2017      Walter Menegola                € 80,00 
 100% Nebbiolo    

002 Sassella Riserva 2008 Walter Menegola € 105,00 
 100% Nebbiolo    
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GRUMELLO 
 
Viene prodotto a nord est della città di Sondrio (con un’estensione vitata di 78 ettari) e prende il nome dal castello di Grumello, che 
domina la vallata dal XIII secolo. E’ di colore rosso rubino tendente al granata. Ha un profumo sottile, intenso e caratteristico, che si 
affina con l’invecchiamento. Presenta un sapore secco, austero armonico e vellutato. Come tutti i Valtellina Superiore si presta a una 
lunga conservazione.  
Vitigno: Nebbiolo (min. 90%) e altri vitigni idonei alla coltivazione per la provincia di Sondrio (10%) 
 
It is produced in the north east of the town of Sondrio (with an extension of 78 hectares of vines) and takes its name from the Grumello 
Castle, overlooking the valley from the XIII century. And ‘ruby red tending to garnet. It has a subtle scent, intense and characteristic, 
which is refined with aging. It has a dry, austere harmonic and velvety. Like all Valtellina Superiore is suitable for long term storage. 
Grape: Nebbiolo (min. 90%) and other varieties suitable for cultivation in the province of Sondrio (10%) 
 
 
 

135 Grumello Riserva 2016 Rainoldi € 60,00 
 100% Nebbiolo    

223 Grumello Vigna Sassina 2019 Mamete Prevostini € 50,00 
 100% Nebbiolo    

029 Grumello Rocca de Piro Riserva 2011 AR.PE.PE € 80,00 
 100% Nebbiolo    
  239 Grumello Buon Consiglio Riserva                2009      AR.PE.PE                 € 130,00 
 100% Nebbiolo    
  249 Grumello Buon Consiglio Riserva                2013      AR.PE.PE                   € 97,00 
 100% Nebbiolo    

240 Grumello Buon Consiglio Riserva 1999 AR.PE.PE € 160,00 
 100% Nebbiolo    

242 Grumello Buon Consiglio Riserva 1995 AR.PE.PE € 170,00 
 100% Nebbiolo    
  278 Grumello Buon Consiglio Riserva                2007      AR.PE.PE                 € 150,00 
 100% Nebbiolo    
  231 Grumello San Antonio Riserva                2013      AR.PE.PE                   € 98,00 
 100% Nebbiolo    
 196 Grumello Géss 2017 Dirupi € 70,00 

 100% Nebbiolo    
783 Grumello Tell 2017 Luca Faccinelli € 47,00 

 100% Nebbiolo    
486 Grumello Tell 2018 Luca Faccinelli € 42,00 

 100% Nebbiolo    
976 Grumello Riserva 2016 Luca Faccinelli € 75,00 

 100% Nebbiolo    
153 Grumello Riserva 2017 Luca Faccinelli € 67,00 

 100% Nebbiolo    
496 Grumello Riserva 2018 Luca Faccinelli € 60,00 

 100% Nebbiolo    
215 Grumello SO 2018 I Vitari € 70,00 

 100% Nebbiolo    
  480 Grumello SO                2019      I Vitari                   € 60,00 
 100% Nebbiolo    
  022 Grumello Sasso Rosso                2019     Nino Negri                   € 44,00 
 100% Nebbiolo    
  298 Grumello San Martino                2015     Giorgio Gianatti                   € 50,00 
 100% Nebbiolo    
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VALGELLA 
 
La Valgella è la più estesa tra le sottozone del Valtellina Superiore ed è situata nei comuni di Teglio e Chiuro. Si presenta come un 
ampio promontorio roccioso esposto a sud sul quale si sviluppano verticalmente 137 ettari di vigne coltivate a Nebbiolo. Il nome Valgella 
trae origine da “Valgel”, termine dialettale che indica i piccoli ruscelli che dalle Alpi scendono sino al fondovalle. 
 
 
The Valgella is the largest in the sub-regions of Valtellina Superiore and is located in the municipalities of Teglio and Chiuro. It looks like 
a large rocky promontory exposed to the south, on which 137 hectares of vines cultivated in Nebbiolo grow vertically. The name Valgella 
originates from “Valgel”, a dialectical term that indicates the small streams that from the Alps descend to the bottom valley. 
 
 

 
516 Valgella 2019 Alessio Magi € 45,00 

 100% Nebbiolo    
724 Valgella Riserva 2019 Alessio Magi € 55,00 

 100% Nebbiolo    
549 Valgella 2018 Marino Lanzini € 48,00 

 100% Nebbiolo    
546 Valgella Livel 2017 Barbacan € 60,00 

 100% Nebbiolo    
253 Cà Morei 2018 Fay € 50,00 

 100% Nebbiolo    
067 Carteria Riserva 2017 Fay € 55,00 

 100% Nebbiolo    
037 Carteria Riserva 2016 Fay € 60,00 

 100% Nebbiolo    
658 Cristina Scarpellini Riserva 2019 Scerscè € 65,00 

 100% Nebbiolo    
069 Cristina Scarpellini Riserva 2018 Scerscè € 70,00 

 100% Nebbiolo    
  013 Vigna Fracia                      2018      Nino Negri                         € 46,00 
 100% Nebbiolo    
  038 La Cornella                      2011      Bettini                         € 50,00 
 100% Nebbiolo    
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VALTELLINA - VALTELLINA SUPERIORE 
 
Fa riferimento ai vigneti meglio esposti e soleggiati dell’area compresa tra il Comune di Buglio in Monte e quello di Tirano, con 215 ettari 
vitati e una produzione massima di 8 tonnellate/ettaro. Il vino prodotto qui seguendo un Disciplinare rigoroso è un rosso da importanti 
invecchiamenti, austero, asciutto e giustamente tannico, ma vellutato. Il grado alcolico minimo al consumo è del 12% con un periodo 
minimo di affinamento di 24 mesi, di cui almeno 12 in botti di rovere. In particolari annate, con 36 mesi di invecchiamento è consentita la 
qualifica “Riserva”. Il Valtellina Superiore DOCG può avere anche le denominazioni di 5 sottozone: Maroggia, Sassella, Grumello, 
Inferno e Valgella. Valtellina Superiore DOCG 
 
 
 

412 Prestigio 2007 Triacca € 72,00 
 100% Nebbiolo    

043 Prestigio 2009 Triacca € 66,00 
 100% Nebbiolo    

633 Prestigio 2016 Triacca € 48,00 
 100% Nebbiolo    

727 Castel di Chiuro Riserva 2011 Nino Negri               € 70,00 
 100% Nebbiolo    

688 Castel di Chiuro Riserva 2009 Nino Negri             € 100,00 
 100% Nebbiolo    

016 Mazer 2019 Nino Negri € 39,00 
 100% Nebbiolo    

574 Rosso di Valtellina  2020 I Vitari € 40,00 
 100% Nebbiolo    

659 Rosso di Valtellina Nettare 2022 Scerscè € 35,00 
 100% Nebbiolo    

721 Rosso di Valtellina Nettare 2019 Scerscè € 40,00 
 100% Nebbiolo    
  014 Rosso di Valtellina                      2019      Le Punghe               € 40,00 
 100% Nebbiolo    

027 Valtellina Superiore Essenza 2017 Scerscè € 50,00 
 100% Nebbiolo    

758 Valtellina Superiore Riserva 2017 Mamete Prevostini € 57,00 
 100% Nebbiolo    

715 N1 Plozza 2018 Plozza             € 120,00 
 100% Nebbiolo    

222 N1 Plozza 2017 Plozza             € 130,00 
 100% Nebbiolo    

061 Plozza 2010 Plozza             € 140,00 
 100% Nebbiolo    

250 Rinforzo 2013 Bettini € 56,00 
 100% Nebbiolo    

410 La Botte 23 2002 Bettini € 75,00 
 100% Nebbiolo    
  007 Li Curt                     2015      Agnelot               € 44,00 
 90% Nebbiolo 5% Brugnola 5% Pignola    
  526 ER 64                     2017      La Spia               € 70,00 
 100% Nebbiolo     
  529 ER 64                     2008      La Spia               € 85,00 
 100% Nebbiolo     
  531 ER 64                     2006      La Spia               € 95,00 
 100% Nebbiolo     

818 Orante 2015 Walter Menegola                € 49,00 
 100% Nebbiolo    

845 Carducci 1997 Fay € 80,00 
 
 

100% Nebbiolo 
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SFORZATO DI VALTELLINA 
 

Lo Sforzato (o Sfursat) di Valtellina, è il primo passito rosso secco italiano a potersi vantare della DOCG, ottenuta nel 2003 dopo un 
laborioso iter che ha visto impegnati il Consorzio e tutti i produttori. È il frutto della selezione delle migliori uve Nebbiolo, perfettamente 
sane ed integre, che subito dopo la vendemmia vengono poste per circa tre mesi su graticci in locali asciutti e ben ventilati detti “fruttai”. 
 
 

110 Sfursat Carlo Negri 2019 Nino Negri € 65,00 
 100% Nebbiolo    

070 Sfursat Vino Sbagiato 2018 Dirupi € 120,00 
 100% Nebbiolo    

818 Sforsato 2020 Le Punghe € 65,00 
 100% Nebbiolo    

422 Sforzato Albareda 2018 Mamete Prevostini € 95,00 
 100% Nebbiolo    

908 Sforzato Albareda 2013 Mamete Prevostini € 130,00 
 100% Nebbiolo    

097 Sforzato Corte di Cama 2017 Mamete Prevostini € 78,00 
 100% Nebbiolo    
  421 Sforzato Corte di Cama                      2018      Mamete Prevostini                € 72,00 
 100% Nebbiolo    

576 Sforzato Ventum 2018 Convento San Lorenzo € 85,00 
 100% Nebbiolo    

491 Sforzato San Domenico 2018 Triacca € 50,00 
 100% Nebbiolo    

237 Sforzato San Domenico 2017 Triacca € 56,00 
 100% Nebbiolo    

136 Sfursat Cà Rizzieri 2018 Rainoldi € 95,00 
 100% Nebbiolo    

315 Sfursat Cà Rizzieri 2019 Rainoldi € 85,00 
 100% Nebbiolo    

055 Sfursat Cà Rizzieri 2001 Rainoldi € 190,00 
 100% Nebbiolo    

791 Sfursat di Valtellina 2019 Rainoldi € 50,00 
 100% Nebbiolo    
  365 Sforzato Per Giulio                      2013      Walter Menegola                € 87,00 
 100% Nebbiolo    

079 Sforzato 2016 Alfio Mozzi € 80,00 
 100% Nebbiolo    

004 Sforzato 2013 Alfio Mozzi € 95,00 
 100% Nebbiolo    

080 Sforzato Ronco del Picchio 2016 Fay € 85,00 
 100% Nebbiolo    

550 Sforzato Infinito 2013 Scerscè € 85,00 
 100% Nebbiolo    

928 Sforzato Infinito 2017 Scerscè € 65,00 
 100% Nebbiolo    
  033 Sforzato Infinito                      2018      Scerscè                € 60,00 
 100% Nebbiolo    
  266 Sforzato Faset                      2016      Cà Bianche                € 65,00 
 100% Nebbiolo    
  267 Sforzato Quattro Soli                      2013      La Perla                € 75,00 
 100% Nebbiolo    
  373 Sforzato il Montescale                      2017      Nobili                € 75,00 
 100% Nebbiolo    
  031 Sfurzat                      1997      Bettini                € 90,00 
 100% Nebbiolo    
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SFORZATO CINQUE STELLE 
 
Importantissima realtà valtellinese, quella di Nino Negri è una cantina che nasce alla fine dell’Ottocento, e che da allora interpreta al 
meglio le caratteristiche uniche di questo fazzoletto di terra in provincia di Sondrio. Una realtà vitivinicola che nel 1986 è entrata 
nell’orbita del prestigioso Gruppo Italiano Vini, tappa fondamentale per un percorso di crescita che da sempre concilia tradizione e 
innovazione come poche altre realtà italiane riescono a fare. Mai adagiata sui tanti riconoscimenti che da sempre caratterizzano le sue 
etichette, la Nino Negri sta oggi investendo in una viticoltura di sempre maggiore sostenibilità ambientale. Trenta ettari vitati in totale, di 
rara bellezza e disposti in quelle che possono essere considerate come alcune delle zone più vocate di tutta la Valtellina. Appezzamenti 
che portano a vini di grande eleganza e di invidiabile longevità. 
 
 
 
 
 
 
 
 

581 Sfursat 5 Stelle 1988 Nino Negri € 400,00 
 100% Nebbiolo    
  193 Sfursat 5 Stelle                                 1989      Nino Negri                     € 390,00 
 100% Nebbiolo    

582 Sfursat 5 Stelle 1994 Nino Negri € 320,00 
 100% Nebbiolo    

583 Sfursat 5 Stelle 1995 Nino Negri € 310,00 
 100% Nebbiolo    

584 Sfursat 5 Stelle 1996 Nino Negri € 290,00 
 100% Nebbiolo    

081 Sfursat 5 Stelle 1999 Nino Negri € 270,00 
 100% Nebbiolo    

171 Sfursat 5 Stelle 2002 Nino Negri € 250,00 
 100% Nebbiolo    

087 Sfursat 5 Stelle 2009 Nino Negri € 190,00 
 100% Nebbiolo    

089 Sfursat 5 Stelle 2011 Nino Negri € 170,00 
 100% Nebbiolo    

090 Sfursat 5 Stelle 2013 Nino Negri € 150,00 
 100% Nebbiolo    

693 Sfursat 5 Stelle 2015 Nino Negri € 140,00 
 100% Nebbiolo    

794 Sfursat 5 Stelle 2016 Nino Negri € 130,00 
 100% Nebbiolo    

917 Sfursat 5 Stelle 2017 Nino Negri € 120,00 
 100% Nebbiolo    

144 Sfursat 5 Stelle 2018 Nino Negri € 110,00 
 100% Nebbiolo    
  479 Sfursat 5 Stelle                                 2020      Nino Negri                       € 95,00 
 100% Nebbiolo    
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  139 Sfursat Cà Rizzieri 2017 Rainoldi € 190,00 

 100% Nebbiolo    
641 Sassella Riserva 2017 Rainoldi € 120,00 

 100% Nebbiolo    
875 Inferno Riserva 2016 Rainoldi € 130,00 

 100% Nebbiolo    
297 Inferno Riserva 2018 Rainoldi € 110,00 

 100% Nebbiolo    
096 Riserva la Gatta 2016 Triacca € 90,00 

 100% Nebbiolo    
819 Sassella 2016 Triacca € 90,00 

 100% Nebbiolo    
501 Sassella 2018 Triacca € 80,00 

 100% Nebbiolo    
820 Sassella 2019 Triacca € 70,00 

 100% Nebbiolo    
918 Sforzato Monastero 2017 Triacca € 150,00 

 100% Nebbiolo    
279 Grumello Rocca de Piro Riserva 2011 AR.PE.PE. € 160,00 

 100% Nebbiolo    
914 Grumello Buon Consiglio Riserva 2009 AR.PE.PE. € 240,00 

 100% Nebbiolo    
068 Sforzato Ronco del Picchio 2018 Fay € 160,00 

 100% Nebbiolo    
855 Le Difese 2022 Tenuta San Guido € 100,00 

 70% Cabernet Sauvignon 30% Sangiovese    
895 Toscana Rosso Pactio 2016 Tenuta Fertuna € 80,00 

 60% Sangiovese 20% Cabernet Sauvignon 20% Merlot    
455 Toscana Rosso Pactio 2019 Tenuta Fertuna € 60,00 

 60% Sangiovese 20% Cabernet Sauvignon 20% Merlot    
181 Chianti Classico 2019 Badia e Coltibuono € 80,00 

 90% Sangiovese 10% Canaiolo, Ciliegiolo e Colorino    
695 Sfursat 5 Stelle 2017 Nino Negri € 250,00 

 100% Nebbiolo    
  015 Vigneto Fracia 2018 Nino Negri € 100,00 
 100% Nebbiolo    
  351 Grumello Sasso Rosso 2019 Nino Negri € 100,00 
 100% Nebbiolo    
  036 Inferno Cà Guicciardi 2019 Nino Negri € 100,00 
 100% Nebbiolo    

024 Valtellina Superiore Pietrisco 2017 Boffalora € 100,00 
 100% Nebbiolo    

023 Valtellina Superiore Riserva 2015 Mamete Prevostini € 130,00 
 100% Nebbiolo    

017 Sassella Sommarovina 2015 Mamete Prevostini € 130,00 
 100% Nebbiolo    

050 Sforzato Albareda 2015 Mamete Prevostini € 200,00 
 100% Nebbiolo    

897 Barbaresco Montestefano Riserva 2001 Produttori del Barbaresco € 280,00 
 100% Nebbiolo    

898 Barbaresco Rabaja Riserva 2013 Produttori del Barbaresco € 170,00 
 100% Nebbiolo    

552 Barolo Bricco San Pietro 2016 Podere Ruggeri Corsini € 110,00 
 100% Nebbiolo    

740 Ripasso della Valpolicella 2020 Albino Armani € 60,00 
 70% Corvina 20%Corvinone 10% Rondinella    

797 Bolgheri Rosso “Rute” 2020 Guado al Melo € 70,00 
 80% Cabernet Sauvignon 20%Merlot    
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868 Amarone della Valpolicella “Piovesole” 2018 Eleva € 150,00 

 
40% Corvina 20% Corvinone 25% Rondinella  
15% Oseleta    

901 La Firma 2009 Cantine del Notaio € 180,00 
 100% Aglianico del Vulture    

904 Il Pareto Tenuta di Nozzole 1996 Folonari € 300,00 
 100% Cabernet Sauvignon    

905 La Braccesca 1997 Antinori € 180,00 
 100% Merlot    

117 Nobile di Montepulciano 2019 Boscarelli € 85,00 
 85% Prugnolo 5% Mammolo 5% Canaiolo 5% Colorino    
  906 Pomorosso                     1997      Coppo             € 180,00 
 100% Barbera d’Asti    
  790 Barbaresco                      2016      Socrè             € 130,00 
 100% Nebbiolo    
  792 Brunello di Montalcino                     2018      Ridolfi             € 180,00 
 100% Sangiovese Grosso     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

538 Ghemme 2007 Torraccia del Piantavigna € 190,00 
 90% Nebbiolo 10% Vespolina    

006 Prestigio 2000 Triacca € 250,00 
 100% Nebbiolo    

919 Prestigio 2001 Triacca € 240,00 
 100% Nebbiolo    

702 Prestigio 2013 Triacca € 180,00 
 100% Nebbiolo    

 

 
 
    

  MATHUSALEM 6.0 LITRI   
124 Baffo Nero 2013 Rocca di Frassinello € 4.900,00 

 (Dieci bottiglie al mondo)    
 100% Merlot    

 
 

REHOBORAM 5.0 LITRI   
 

125 Ripassa Valpolicella 2012\2013 Zenato € 210,00 
 85% Corvina 10% Rondinella 5% Oseleta 2014\2015   
   2016\2017   

127 Sassella Sommarovina 2011 Mamete Prevostini € 400,00 
 100% Nebbiolo    

126 Grumello Sassorosso Riserva 2016 Pelizzati € 150,00 
 100% Nebbiolo     
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Tradizioni millenarie e maestria medioevale nel Medioevo il vino dell’Alto Adige godeva già di grande fama, ma  
è con l’industrializzazione, nel XX secolo, che la viticoltura altoatesina ha conosciuto il suo sviluppo decisivo. Le vecchie macchine 
vengono dismesse, i “Saltner”, gli antichi custodi dei vigneti, vengono mandati in pensione. Nel 2002, nei pressi di Bressanone, sono 
state ritrovate le botti in legno più antiche della storia del vino, uti- lizzate dai vignaioli retici 2.500 anni fa. A San Paolo/Appiano, in una 
villa risalente al IV secolo d.C. sono state ritrovate testimonianze dell’arte viticola dei Romani. A Castel Forte (Trostburg), sopra Ponte 
Gardena in Valle Isarco, si trova invece il più grande torchio dell’Alto Adige. I musei popolari di Termeno e Cortaccia invitano a scoprire 
le tradizioni contadine e della cultura vinicola nella parte meridionale dell’Alto Adige. Il museo di Termeno possiede una collezione 
internazionale di bottiglie di Gewürztraminer a partire dal 1886. Un’altra curiosità sono le figure carnevalesche della sfilata dell’Egetmann 
di Termeno, veri e propri pezzi unici. 
 
 
 
 

046 Porphyr Lagrein Riserva 2018 Terlano € 110,00 
 100% Lagrein    

128 Porphyr Lagrein Riserva 2017 Terlano € 130,00 
 100% Lagrein    

799 Lagrein 2021 Terlano € 35,00 
 100% Lagrein    

821 Lagrein 2020 Terlano € 40,00 
 100% Lagrein    

590 Linticlarus Riserva 2020 Tiefenbrunner € 60,00 
 100% Lagrein    

907 Gran Masetto 2014 Endrizzi € 120,00 
 100% Teroldego    

424 San Leonardo 2004 San Leonardo € 200,00 
 60% Cabernet Sauvignon 30% Carmenére 10% Merlot    
  296 Belleus        2018      Messnerhof                    € 40,00 
 30% Cabernet Sauvignon 20% Tempranillo    
 20% Merlot 20% Syrah 10% Petit Verdot    

099 La Fòa 2001 Colterenzio € 90,00 
 100% Cabernet Sauvignon     
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La nostra selezione 
 

 
591 Pinot Nero Eterno 2012 Feudi del Pisciotto € 80,00 

 100% Pinot Nero    
593 Pinot Nero Barthenau Vigna St. Urbano 2002 Hofstatter € 180,00 

 100% Pinot Nero    
592 Pinot Nero Barthenau Vigna St. Urbano 2009 Hofstatter € 160,00 

 100% Pinot Nero    
  419 Pinot Nero          2019      Dall’O’            € 55,00 
 100% Pinot Nero    

349 Giorgio Odero 2011 Frecciarossa € 70,00 
 100% Pinot Nero    

187 Giorgio Odero 2009 Frecciarossa € 80,00 
 100% Pinot Nero    
  579 Senza Titolo          2015      Vezzoli Giuseppe            € 65,00 
 100% Pinot Nero    

588 Linticlarus Riserva 2020 Tiefenbrunner € 70,00 
 100% Pinot Nero    

088 Pinot Nero  2018 Podere della Civettaja € 110,00 
 100% Pinot Nero    
  076 Pinot Nero           2019      Podere della Civettaja          € 100,00 
 100% Pinot Nero    
  316 Pinot Nero Turmhof          2019      Tiefenbrunner            € 40,00 
 100% Pinot Nero    
  555 Pinot Nero Riserva          2019      Laimburg            € 50,00 
 100% Pinot Nero    
  559 Pinot Nero Zinzèle Riserva          2016      Longariva            € 50,00 
 100% Pinot Nero    
  560 Pinot Nero Praepositus Riserva          2019      Abbazia di Novacella            € 60,00 
 100% Pinot Nero    

    860 Pinot Nero Matan Riserva          2020      Pfitscher            € 60,00 
 100% Pinot Nero    
  682 Pinot Nero Lehmont Riserva          2019      St. Pauls            € 70,00 
 100% Pinot Nero    

    771 Pinot Nero Vom Lehm Riserva          2020      Rohregger            € 70,00 
 100% Pinot Nero    
    756 Pinot Nero “Aegis” Riserva          2019      Kollerhof            € 80,00 
 100% Pinot Nero    
  643 Pinot Nero Maurus          2016      Masùt de Rive            € 70,00 
 100% Pinot Nero    

    873 Sebino          2016      Ricci Curbastro            € 60,00 
 100% Pinot Nero    
   723 San Giobbe          2019      La Costa            € 40,00 
 100% Pinot Nero    
    757 Pinot Nero Reserve          2021      J. Bousquet            € 40,00 
 100% Pinot Nero    

154 Bouzy Rouge Coteaux Champenois 2009 Vesselle (Francia) € 70,00 
 100% Pinot Nero    

533 Vosne Romanèe 2014 Jean Marc Millot (Francia) € 170,00 
 100% Pinot Nero    

706 Pommard Grand Clos des Epenots 1er Cru 2010 Domaine de Courcel € 260,00 
 100% Pinot Nero  (Francia)  

836 Pommard 1er Crù Clos Blanc 2003 Seguin-Manuel (Francia) € 190,00 
 100% Pinot Nero    
  874 Nuits San Georges 2018 Domaine Chanson (Francia) € 90,00 
 100% Pinot Nero    
  685 Private Selection          S.a      Robert Mondavi            € 50,00 
 100% Pinot Nero    

 
 
 
 



 

 

 
  650 Echezeaux Grand Cru 2015 Louis Jadot 2015 Louis Jadot (Francia) € 420,00 
 100% Pinot Nero    

651 Chapelle Chambertin Grand Cru 2009 Louis Jadot (Francia) € 350,00 
 100% Pinot Nero    
  850 Vosne-Romanee 1er Cru Les Chaumes       2016     Louis Jadot (Francia)       € 300,00 
 100% Pinot Nero    
  343 Vosne-Romanee 1er Cru Les Chaumes       2018     Louis Jadot (Francia)       € 290,00 
 100% Pinot Nero    

943 Corton Greves Grand Cru 2007 Louis Jadot (Francia) € 150,00 
 100% Pinot Nero    

944 Chambolle Musigny 2003 Louis Jadot (Francia) € 160,00 
 100% Pinot Nero    

801 Meursault Rouge 2021 Vincent Bouzereau (Francia) € 70,00 
 100% Pinot Nero    

802 Chassagne-Montrachet Les Voillenots Rouge 2020 Coffinet-Duvernay (Francia) € 80,00 
 100% Pinot Nero    

962 Savigny 1er Cru Les Vergelesses 2018 Arnoux (Francia) € 90,00 
 100% Pinot Nero    

429 Savigny 1er Crù Les Guettes  2021 Arnoux (Francia) € 80,00 
 100% Pinot Nero    

072 Santenay 1er Crù Le Beauregard 2017 Vincent Girardin (Francia) € 85,00 
 100% Pinot Nero    
  511 Cotes du Jura “Corail”       2017     Chateau d’Arlasy (Francia)         € 55,00 
 100% Pinot Nero    

073 Auxey-Duresses 1er Crù Les Bas de Duresses 2016 Vincent Bouzereau € 78,00 
 100% Pinot Nero  (Francia)  

085 Savigny-Lès-Beaune “Vieilles Vignes” 2017 Maréchal (Francia) € 75,00 
 100% Pinot Nero    

624 Pinot Nero “P” 2016 Karl Fritsch (Austria) € 85,00 
 100% Pinot Nero    

444 Petit Clos  2020 Clos Henry (Nuova Zelanda) € 45,00 
 100% Pinot Nero    

123 Pinot Nero 2017 Palliser Estate (Nuova Zelanda) € 75,00 
 100% Pinot Nero    
  105 Pinot Nero Rimapere       2020 Edmond de Rothschild          € 60,00 
 100% Pinot Nero  (Nuova Zelanda)  
  642 Pinot Nero Cru Selection       2020 Simcic (Slovenia)         € 85,00 
 100% Pinot Nero    
  306 Pinot Nero Cru Selection       2018 Simcic (Slovenia)         € 95,00 
 100% Pinot Nero    
  462 Pinot Nero Stajerska       2016 Verus Vinogradi (Slovenia)         € 45,00 
 100% Pinot Nero    
  319 Pinot Nero       2019 Sankt Anna (Germania)         € 65,00 
 100% Pinot Nero    
  445 The Corridor       2018 Authentique Wine Cellar (U.S.A.)         € 90,00 
 100% Pinot Nero    
  656 Pinot Noir Willamette Valley       2019 Belle Pente (U.S.A.)         € 90,00 
 100% Pinot Nero    
  657 Pinot Noir Outcrop Dundee Hills       2016 The Eyrie Vineyards (U.S.A.)       € 130,00 
 100% Pinot Nero    
  798 Pinot Noir Russian River Valley       2020 De Loach (U.S.A.)       € 70,00 
 100% Pinot Nero    
  800 Pinot Noir Estate Russian River Valley       2017 De Loach (U.S.A.)       € 140,00 
 100% Pinot Nero    
  685 Private Selection          S.a      Robert Mondavi            € 50,00 
 100% Pinot Nero    
  636 Pinot Noir       2020 Lenuzza Vineyards (Sud Africa)         € 70,00 
 100% Pinot Nero    
 

 
 
 
 

15 



 

 

 
 
 
 

 
Il territorio del Piemonte si trova per il 30% in collina, per il 26% in pianura e per il 44% in montagna. Con ciò, più del 90% della 
produzione vitivinicola regionale avviene nelle zone collinari, con sistemi di allevamento moderni (guyot, controspalliera). I vitigni coltivati 
sono perlopiù a bacca rossa, con qualche rimarchevole eccezione autoctona a bacca bianca. 
 
The territory of the Piedmont is 30% slope, 26% plains and 44% in the mountains. With this, more than 90% of the re- gion’s wine 
production occurs in the hilly areas, with modern farming systems (Guyot, espalier). The vineyards are mostly red grapes, with some 
notable exception native white grape. 
 
 
 
 
 
 

571 No Name 2020          Borgogno € 60,00 
 100% Nebbiolo     

730 Darmagi 1995          Gaja      € 260,00 
 100% Cabernet Sauvignon    

539 Ghemme Vigna Pelizzane 2010 Torraccia del Piantavigna € 90,00 
 90% Nebbiolo 10% Vespolina    

474 Ghemme Collis Breclemae 2007          Antichi Vigneti Cantalupo € 65,00 
 100% Nebbiolo     
  711 Gattinara                    2018          Travaglini        € 50,00 
 100% Nebbiolo     
  084 Gattinara                    2015          Travaglini        € 65,00 
 100% Nebbiolo     
  463 Pelaverga Divicaroli                    2022          Cascina Melognis        € 35,00 
 100% Pelaverga    
  475 Lessona                    2016          Tenute Sella        € 45,00 
 85% Nebbiolo 15% Vespolina    
  484 Bramaterra                    2014          Tenute Sella        € 50,00 
 70% Nebbiolo 20% Croatina 10% Vespolina    
  485 Bramaterra Tenuta Montespelta                    2018          Barni        € 45,00 
 70% Nebbiolo 20% Croatina 10% Rara    
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BAROLO 
Il Barolo nasce nelle langhe, termine che secondo alcuni studiosi deriverebbe da “Langues” che non sono altro che delle lingue di terra 
che si estendono in un vivace gioco di profili, modulati dal mutare delle stagioni. Dal punto di vista geologico, le Langhe hanno origine 
nell’Era Terziaria o Cenozoica,  
iniziata quasi 70 milioni di anni fa. La marna tufacea bianca caratterizza il comprensorio di produzione, sulle colline alte a dominare il 
fiume Tanaro. Il terreno di cui è composto il territorio nella sua massima parte appartiene a quella formazione geologica che si chiama 
“terreno tortoriano”, uno dei 14 strati dai quali è formata la pila dei terreni sedimentari che compongono il bacino terziario del Piemonte. 
Il terreno Tortoniano è caratterizzato da alternanze di marne e sabbie stratificate. 
 

456 Barolo Riserva 2015 Batasiolo € 90,00 
 100% Nebbiolo    

256 Barolo 2016 Massolino € 100,00 
 100% Nebbiolo    

846 Barolo Carobric 1997 Poalo Scavino € 180,00 
 100% Nebbiolo    
  169 Barolo Vigna Colonnello                      1998     Bussia Soprana              € 190,00 
 100% Nebbiolo    
  177 Barolo Cannubi                      1989     Cà dei Gancia              € 350,00 
 100% Nebbiolo    
  173 Barolo Cannubi                      1990     Cà dei Gancia              € 320,00 
 100% Nebbiolo    

803 Barolo 2014 Bartolo Mascarello € 500,00 
 100% Nebbiolo    

225 Barolo 2017 Bartolo Mascarello € 490,00 
 100% Nebbiolo    

712 Barolo 2018 Bartolo Mascarello € 480,00 
 100% Nebbiolo    

876 Barolo Riserva Monfortino 2013 Gicomo Conterno € 1.800,00 
 100% Nebbiolo    

631 Barolo Le Vigne 2012 Sandrone € 180,00 
 100% Nebbiolo    

567 Barolo Riserva 1999 Borgogno € 450,00 
 100% Nebbiolo    

374 Barolo Riserva 2009 Borgogno € 380,00 
 100% Nebbiolo    

886 Barolo Riserva 2010 Borgogno € 300,00 
 100% Nebbiolo    

566 Barolo Riserva 2016 Borgogno € 220,00 
 100% Nebbiolo    

568 Barolo Fossati 2018 Borgogno € 130,00 
 100% Nebbiolo    

716 Barolo Fossati 2010 Borgogno € 170,00 
 100% Nebbiolo    

569 Barolo Cuore e Matematica 2011 Borgogno € 110,00 
 100% Nebbiolo    

570 Barolo La Morra 2017 Brandini € 80,00 
 100% Nebbiolo    

764 Barolo Gromis 2000 Gaja € 220,00 
 100% Nebbiolo    

286 Barolo Dagromis 2018 Gaja € 140,00 
 100% Nebbiolo    

151 Barolo Dagromis 2017 Gaja € 150,00 
 100% Nebbiolo    

645 Barolo Dagromis 2014 Gaja € 160,00 
 100% Nebbiolo    

707 Barolo Sperss 1998 Gaja € 800,00 
 100% Nebbiolo    

708 Barolo Sperss 1999 Gaja € 700,00 
 100% Nebbiolo    
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BARBARESCO 
 

Il Barbaresco nasce nelle Langhe, termine che secondo alcuni studiosi deriverebbe da “Langues” che non sono altro che delle lingue di 
terra che si estendono in un vivace gioco di profili, modulati dal mutare delle stagioni. Dal punto di vista geologico, le Langhe hanno 
origine nell’Era Terziaria o Cenozoica, iniziata quasi 70 milioni di anni fa. La marna tufacea bianca caratterizza il comprensorio di 
produzione, sulle colline alte a dominare il fiume Tanaro.  
 
 
 
 

168 Barbaresco Rabajà Riserva 2001 Giuseppe Cortese € 280,00 
 100% Nebbiolo    

204 Barbaresco Rabajà Riserva 2004 Giuseppe Cortese € 260,00 
 100% Nebbiolo    

208 Barbaresco Rabajà Riserva 2006 Giuseppe Cortese € 190,00 
 100% Nebbiolo    

662 Barbaresco Rabajà Riserva 2011 Giuseppe Cortese € 160,00 
 100% Nebbiolo    

557 Barbaresco Basarin Riserva  2015 Punset € 80,00 
 100% Nebbiolo    

900 Barbaresco Campo Quadro Riserva  2013 Punset € 90,00 
 100% Nebbiolo    

793 Barbaresco Roncaglie Riserva  2016 Socrè € 130,00 
 100% Nebbiolo    

856 Barbaresco Camp Gros Martinega Riserva  2015 Marchesi di Gresy € 170,00 
 100% Nebbiolo    

630 Barbaresco Vigneto Gallina 2011 La Spinetta € 190,00 
 100% Nebbiolo    

174 Barbaresco 1965 Gaja € 700,00 
 100% Nebbiolo    

587 Barbaresco 1999 Gaja € 650,00 
 100% Nebbiolo    

160 Barbaresco 2000 Gaja € 600,00 
 100% Nebbiolo    

354 Barbaresco 2012 Gaja € 400,00 
 100% Nebbiolo    

922 Barbaresco 2013 Gaja € 420,00 
 100% Nebbiolo    

647 Barbaresco 2015 Gaja € 450,00 
 100% Nebbiolo    

852 Barbaresco 2016 Gaja € 460,00 
 100% Nebbiolo    

945 Barbaresco 2017 Gaja € 380,00 
 100% Nebbiolo    

145 Barbaresco 2018 Gaja € 390,00 
 100% Nebbiolo    

285 Barbaresco 2019 Gaja € 400,00 
 100% Nebbiolo    

518 Barbaresco Costa Russi 2013 Gaja € 780,00 
 100% Nebbiolo    

519 Barbaresco Sorì Tildin 2013 Gaja € 780,00 
 100% Nebbiolo    

520 Barbaresco Sori San Lorenzo 2013 Gaja € 780,00 
 100% Nebbiolo    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

18 



 

 

 
 

BARBERA 
 
Il vitigno Barbera è diffuso in Piemonte, Lombardia e in varie regioni del centro Italia. “La” Barbera per tradizione  
è indicato al femminile (la Barbera appunto). Il vitigno Barbera è meno antico di altri coltivati in Piemonte, quali i Moscati, il Grignolino e 
il Nebbiolo. E’ un vitigno la cui coltivazione si è espansa notevolmente ne corso degli anni ed oggi è il vitigno a bacca rossa più diffuso 
nella regione e assieme al Sangiovese il vitigno a più ampia diffusione in Italia. In passato la Barbera piemontese era considerato un 
vino “rustico”, ma con il tempo ha accresciuto la sua fama anche grazie a produttori lungimiranti che hanno saputo, tramite appropriati 
processi di vinificazione, creare sia ottimi vini di pronta beva, sia vini di media longevità e buona struttura che resistono al tempo e si 
evolvono con l’affinamento. Come il Nebbiolo anche la Barbera fa riconoscere nei suoi caratteri la natura del suolo di provenienza da cui 
la diferente impronta che si può notare nelle diverse denominazioni che la rappresentano. 
 
 
 

664 Barbera d’Asti Bricco dell’Uccellone 1998 Braida              € 160,00 
 100% Barbera d’Asti    

165 Barbera d’Asti Bricco dell’Uccellone 2016 Braida              € 130,00 
 100% Barbera d’Asti    

481 Barbera d’Asti Bricco dell’Uccellone 2019 Braida              € 100,00 
 100% Barbera d’Asti    

896 Barbera d’Asti Bricco dell’Uccellone 2020 Braida € 90,00 
 100% Barbera d’Asti    

388 Pomorosso 1999 Coppo              € 100,00 
 100% Barbera d’Asti    

804 Grand Vigneto Cerreta 2000 Vigneti Massa € 80,00 
 100% Barbera    

978 Grand Vigneto Bigolla 2003 Vigneti Massa € 80,00 
 100% Barbera    

155 Grand Vigneto Bigolla 2004 Vigneti Massa € 75,00 
 100% Barbera    

977 Barbera d’Alba 2018 Bartolo Mascarello              € 110,00 
 100% Barbera d’Alba    

220 Barbera d’Alba 2019 Bartolo Mascarello              € 100,00 
 100% Barbera d’Alba    

698 Barbera d’Alba 2020 Bartolo Mascarello € 90,00 
 100% Barbera d’Alba    

713 Barbera d’Alba 2019 Mascarello Giuseppe e Figlio € 90,00 
 100% Barbera d’Alba    

417 Barbera d’Alba “Vigna Francia” 2018 Giacomo Conterno € 90,00 
 100% Barbera d’Alba    

418 Barbera d’Alba 2019 Cascina Fontana € 50,00 
 100% Barbera d’Alba    

699 Barbera d’Alba Superiore 2017 Borgogno € 60,00 
 100% Barbera d’Alba    

696 Barbera d’Alba Superiore 2021 Amalia € 50,00 
 100% Barbera d’Alba    

717 Barbera d’Alba  2021 Burlotto € 70,00 
 100% Barbera d’Alba    

178 Barbera Costamiole 1997 Prunotto € 70,00 
 100% Barbera d’Asti    

562 Barbera D’Asti 2021 Cascina Valle Asinari € 38,00 
 100% Barbera d’Asti    

563 Barbera D’Asti Superiore 2021 Cascina Valle Asinari € 45,00 
 100% Barbera d’Asti    

564 Nizza 2019 Cascina Valle Asinari € 55,00 
 100% Barbera d’Asti    
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La storia del vino veneto ha radici profonde e nobili. Basti pensare ai mercanti della Serenissima che resero il “Vino de Venegia”, come 
si diceva allora, giustamente famoso in mezzo mondo fin dal Medio Evo. Da oriente ad occidente, dalla Persia alla Germania, si gustava 
ed apprezzava il vino proveniente da tutte le provincie del Veneto; ed ognuna di esse si distingueva per una produzione che aveva già 
spiccate caratteristiche di tipicità. La gran parte del territorio della regione è per caratteristiche morfologiche, zona di produzione di uve 
ottime. Ben 25.500 Aziende Agricole venete sono iscritte all’albo dei vigneti dei vini D.O.C., segno evidente della volontà di favorire la 
crescita di una produzione qualitativa. Anche morfologicamente il Veneto è privilegiato dalle vaste zone collinari mirabilmente esposte e 
dalle caratteristiche del suolo che favoriscono in modo determinante una produzione di livello qualitativo superiore. Da sempre coltura 
della vite e produzione vinicola sono aspetti fondamentali del mondo agricolo veneto. L’attuale fisionomia vitivinicola della regione non 
può quindi essere considerata frutto esclusivo di scelte recenti. Essa si caratterizza anche per una lunga e importante tradizione di 
vinificazione privata e in cooperativa. La produzione regionale si qualifica inoltre attraverso una tipologia assai varia che offre una 
vastissima gamma di vini, molti dei quali vanno classificati qualitativamente come vini di pregio garantiti dalla tutela giuridica della 
D.O.C. Di fondamentale importanza è anche l’apporto di quelle aziende industriali e commerciali venete che, collateralmente alle 
Cantine Sociali ed alle Aziende Agricole Vinificatrici, hanno funzionato da vera forza trainante nel comparto della commercializzazione, 
sia in Italia che all’estero. 
 
 
 
 
 

 
534 Capo di Stato 2011                   Loredan Gasparin              € 100,00 

 
40% Merlot 40% Cabernet Sauvignon  
15% Cabernet Franc 5% Malbec    
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VALPOLICELLA SUPERIORE 
 
I vini della Valpolicella sono caratterizzati dall’uso di varietà autoctone dal territorio. La base ampelografia è data prevalentemente dalla 
Corvina e dal Corvinone e dalla Rondinella e da altre varietà autoctone. La Corvina è la varietà più importante fra gli uvaggi del vino 
Valpolicella, grazie alle sue caratteristiche tecnologiche nella fase di vinificazione e proprietà fenoliche, dando quindi struttura e corpo al 
vino Valpolicella. Le uve alla vendemmia presentano un livello zuccherino nella media e un’acidità variabile in ragione dell’andamento 
climatico della stagione vendemmiale. I vini prodotti, a seconda della zona di produzione, possono risultare da mediamente alcolici a 
poco alcolici, ben strutturati e con un quadro polifenolico interessante. Se la Rondinella risulta particolarmente importante per le tonalità 
di colore che riesce ad assicurare al vino, la Corvina e il Corvinone, ricchi di polifenoli e tannini, esprimono il meglio sotto il profilo della 
struttura. I vini della denominazione di origine controllata “Valpolicella” devono essere ottenuti dalle uve prodotte dai vigneti aventi, in 
ambito aziendale, la seguente composizione ampelografica: Corvina Veronese (Cruina o Corvina) dal 45% al 95%; è tuttavia ammesso 
in tale ambito, la presenza del Corvinone nella misura massima del 50%, in sostituzione di una pari percentuale di Corvina; Rondinella 
dal 5% al 30%; possono concorrere alla produzione le uve provenienti dai vitigni a bacca rossa non aromatici, raccomandati e 
autorizzati per la provincia di Verona, fino ad un massimo del 15% totale, nel limite del 10% per ogni singolo vitigno utilizzato. 
 
 
 
 

175 Valpolicella classico Superiore 2015 Quintarelli € 150,00 
 55% Corvina 30% Rondinella 15% Cabernet Sauvignon    

493 Primofiore 2020 Quintarelli             € 80,00 
 25% Cabernet Franc 25% Cabernet Sauvignon    
 25% Corvina 25% Corvinone    

499 Valpolicella Superiore 2016 Tommaso Bussola             € 80,00 
 55% Corvina 40% Corvinone 5% Rondinella    

430 Valpolicella Superiore 2002 Romano dal Forno € 320,00 
 70% Corvina 20% Rondinella 5% Croatina 5% Oseleta    

009 Valpolicella Superiore 2003 Romano dal Forno € 300,00 
 70% Corvina 20% Rondinella 5% Croatina 5% Oseleta    

488 Valpolicella Superiore 2008 Romano dal Forno € 280,00 
 70% Corvina 20% Rondinella 5% Croatina 5% Oseleta    

489 Valpolicella Superiore 2009 Romano dal Forno € 300,00 
 70% Corvina 20% Rondinella 5% Croatina 5% Oseleta    

490 Valpolicella Superiore 2013 Romano dal Forno € 200,00 
 70% Corvina 20% Rondinella 5% Croatina 5% Oseleta    

495 Valpolicella Superiore 2018 Ferragù € 58,00 
 50% Corvina 25% Rondinella 20% Corvinone 5% Oseleta    

709 Valpolicella Superiore 2017 Ferragù € 68,00 
 50% Corvina 25% Rondinella 20% Corvinone 5% Oseleta    

689 Valpolicella Superiore 2018 Zymé € 65,00 
 40% Corvina 30% Corvinone 20% Rondinella 5% Oseleta    

748 Valpolicella Superiore 2020 Villa della Torre € 60,00 
 70% Corvinone 25% Corvina 5% Rondinella     

449 Valpolicella Superiore 2019 Villa della Torre € 70,00 
 70% Corvinone 25% Corvina 5% Rondinella     
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RIPASSO E RIPASSA 
 
RIPASSO: Da sempre produttori e tecnici della Valpolicella hanno individuato con il termine “Ripasso” una precisa tecnica enologica di 
elaborazione del vino “Valpolicella” che vanta una lunga e consolidata tradizione, mentre non trova, per quanto è dato a sapersi, 
nessuna pratica equivalente in altre regioni. L’unico termine che in qualche maniera può ricordare il “Ripasso” è la tecnica denominata 
“governo”: tecnica praticata, soprattutto in passato, principalmente in Toscana che consiste nel far riferimentare del vino con uve 
appassite e non quindi con vinacce fermentate come nel caso del ripasso. Divenuto una denominazione di origine controllata nell’aprile 
2010, il Valpolicella ripasso prevede dunque una macerazione del vino Valpolicella con vinacce fermentate di uve appassite 
precedentemente utilizzate per la produzione del Recioto o dell’Amarone. In pratica, alla svinatura del mostovino, dopo aver sgrondato 
staticamente in maniera più o meno intensa le vinacce nel tino di fermentazione, si pone del vino Valpolicella ottenuto da uve fresche nel 
medesimo recipiente a contatto con le vinacce ancora in parziale fermentazione. Da un punto di vista qualitativo, i risultati dipendono 
dalla tipologia del vino utilizzato per il Valpolicella Ripasso, dal rapporto della sua qualità rispetto a quella delle vinacce, dalla quantità di 
liquido ancora presente nelle vinacce fermentate e dal tempo di contatto. In linea di massima si cercano di evitare tempi di macerazione 
prolungati, in quanto le vinacce in questa fase risultano depauperate dalla precedente macerazione dei composti colorati e fenolici di 
pregio, ciò che residua sono tannini ad elevato peso molecolare, amari e presenti principalmente nei vinaccioli; tannini che vengono 
facilmente estratti a contatto con un mezzo alcolico conferendo al vino la sensazione di “secchezza” con note evolutive sovente troppo 
pronunciate. È per questo motivo quindi che si cerca di ridurre il contatto al fine di ottenere una semplice lisciviazione del liquido 
imbevuto nelle vinacce. 
 
 
 
 

 
668 Ripassa Valpolicella 2019 Zenato € 42,00 

 85% Corvina 10% Rondinella 5% Oseleta    
514 Ripassa Valpolicella 2018 Zenato € 47,00 

 85% Corvina 10% Rondinella 5% Oseleta    
871 Ripasso Valpolicella 2015 Terre di Leone € 70,00 

 50% Corvina 40% Corvinone 10% Rondinella    
008 Ripasso Valpolicella 2020 Rè Pazzo € 40,00 

 
40% Corvina 25% Rondinella 20% Corvinone  
10% Molinara 5% Oseleta    

216 Ripasso della Valpolicella Costa Rossa 2016 Ca’ Botta € 44,00 
 50% Corvina 25% Corvinone 10% Rondinella 15% Molinara    

498 Ripasso della Valpolicella “Ca’ del Laito” 2018 Tommaso Bussola € 50,00 
 35% Corvina 30% Rondinella 25% Corvinone 10% Molinara    
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AMARONE 
L’Amarone della Valpolicella è un vino a Denominazione di Origine Controllata è D.O.C. dal 1968 e la sua produzione  
è autorizzata solo in Veneto, nella zona della provincia di Verona, un territorio che riguarda 19 comuni della parte nord del veronese. Le 
uve utilizzate per la produzione dell’Amarone sono: l’uva Corvina, l’uva Rondinella e l’uva Molinara. L’Amarone deve la sua origine, 
secondo la leggenda, ad un vignaiolo che doveva produrre del vino dolce Recioto e aveva messo a fermentare le uve. Il caso volle che 
queste fossero dimenticate più del previsto tanto che gli zuccheri si sono trasformati in alcool e la dolcezza è andata perduta: da qui il 
nome di Amarone dato a questo vino. 
L’Amarone è comunque un vino recente, tanto che la sua prima commercializzazione si ha nel 1953 e il primo documento in cui è citato 
risale al 1938. La produzione di questo vino è ottenuta dalla essicazione controllata e prolungata nel tempo delle uve interessate. Le 
uve, selezionate dalle vendemmia effettuata tra settembre e ottobre, vengono poste nelle cassette e messe a riposo in locali ben 
arieggiati e asciutti. 
 
 
  188 Amarone della Valpolicella 2010 Romano Dal Forno € 560,00 

 60% Corvina 20% Rondinella 10% Oseleta 10% Croatina    
494 Amarone della Valpolicella 2015 Quintarelli € 480,00 

 55% Corvina 25% Rondinella  20% Cabernet Sauvignon    
189 Amarone della Valpolicella 2006 Quintarelli € 700,00 

 55% Corvina 25% Rondinella 20% Cabernet Sauvignon    
731 Amarone della Valpolicella Sergio Alighieri 1997 Masi € 150,00 

 40% Corvina 30% Molinara 30% Rondinella     
414 Amarone della Valpolicella 2017 Tommaso Bussola € 120,00 

 35% Corvina 30% Rondinella 30% Corvinone 5% Molinara    
482 Amarone della Valpolicella Riserva 2011 Tommaso Bussola € 230,00 

 35% Corvina 30% Rondinella 30% Corvinone 5% Molinara    
862 Amarone della Valpolicella Riserva 2011 Monte Zovo € 120,00 

 70% Corvina 20% Corvinone 10% Rondinella     
670 Amarone della Valpolicella Riserva 2017 Zenato € 140,00 

 80% Corvina 10% Rondinella 5% Oseleta 5% Croatina    
192 Amarone della Valpolicella 2016 Zenato € 96,00 

 80% Corvina 10% Rondinella 5% Oseleta 5% Croatina    
235 Amarone della Valpolicella 2017 Zenato € 88,00 

 80% Corvina 10% Rondinella 5% Oseleta 5% Croatina    
669 Amarone della Valpolicella 2018 Zenato € 80,00 

 80% Corvina 10% Rondinella 5% Oseleta 5% Croatina    
733 Amarone della Valpolicella Cuslanus Riserva 2016 Albino Armani € 75,00 

 70% Corvina 20% Corvinone 10% Rondinella     
795 Amarone della Valpolicella Punta di Villa 2018 Roberto Mazzi € 100,00 

 65% Corvina 20% Rondinella 10% Corvinone 5% Molinara    
864 Amarone della Valpolicella  2017 Paverno € 90,00 

 40% Corvina 30% Corvinone 25% Rondinella 5% Molinara    
865 Amarone della Valpolicella Conte Gastone 2018 Massimago € 100,00 

 70% Corvina 15% Corvinone 15% Rondinella     
054 Amarone della Valpolicella 2012 Bertani € 180,00 

 80% Corvina 20% Rondinella     
195 Amarone della Valpolicella 2012 Terre di Leone € 120,00 

 40% Corvina 30% Corvinone 20% Rondinella 10% Oseleta    
434 Amarone della Valpolicella 2013 Ferragù € 180,00 

 50% Corvina 25% Rondinella 20% Corvinone 5% Oseleta    
  350 Amarone della Valpolicella       2015     Ferragù              € 160,00 
 50% Corvina 25% Rondinella 20% Corvinone 5% Oseleta    

749 Amarone della Valpolicella 2019 Villa della Torre € 150,00 
 70% Corvinone 25% Corvina 5% Rondinella     

436 Amarone della Valpolicella 2011 Zyme € 210,00 
 40% Corvina 30% Corvinone 15% Rondinella    
 10% Oseleta 5% Croatina    
  384 Amarone della Valpolicella       2015     Zyme              € 170,00 
 40% Corvina 30% Corvinone 15% Rondinella    
 10% Oseleta 5% Croatina    

 
 
 
 
 

 
 

23 



 

 

 
 
 
 
I sassi, vera ricchezza di questa terra, contribuiscono alla tradizione enologica della zona dove vengono prodotti i numerosi vini DOC, tra 
cui Chardonnay, Friulano, Pinot Bianco e Grigio, Traminer aromatico, Verduzzo, Cabernet Franc e Sauvignon, Merlot, Pinot Nero. 
Inoltre, il paziente e il prezioso lavoro di alcuni lungimiranti viticoltori ha portato alla riscoperta di alcuni antichi vitigni autoctoni come 
Piculìt neri, Sciaglìn, Forgiarìn e Ucelùt. Un paesaggio eterogeneo e suggestivo, quello del Friuli Venezia Giulia, dove vige un’innata 
vocazione alla viticoltura e si producono vini d’eccellenza: qui, puoi vivere un’esperienza sensoriale unica, scoprendo bianchi tra i 
migliori al mondo e rossi particolarissimi, assaggiandoli direttamente nelle tante tipiche cantine disseminate sul territorio. Otto zone DOC 
e tre DOCG per un totale di 1500 aziende che producono 80 milioni di bottiglie l’anno, con etichette rinomate, come quelle del Friulano 
(ex Tocai) e due gioielli quali il Ramandolo e il Picolit. A queste si aggiungono anche due zone doc interregionali. Friuli-Aquileia, Carso, 
Collio, Friuli Colli Orientali , Friuli Grave, Friuli Latisana, Friuli-Isonzo, Friuli Annia sono le zone DOC da cui nasce una ricca varietà di 
vini, autoctoni e non, portando avanti una tradizione che in Friuli Venezia Giulia pone le sue antiche radici ai tempi dei Romani. Oltre ai 
preziosi e già citati Picolit e Ramandolo, famosi “vini da meditazione”, puoi assaggiare robusti rossi (Merlot, Cabernet Franc, Cabernet 
Sauvignon, Refosco dal peduncolo rosso, Terrano, Pinot nero, Schioppettino, ecc.) e profumati bianchi (Friulano, Verduzzo friulano, 
Malvasia istriana, Chardonnay, Pinot bianco, Pinot grigio, Ribolla, Riesling, Sauvignon, Traminer aromatico, ecc.) che si abbinano ai 
gustosi e raffinati piatti della gastronomia locale e internazionale. 
 
 
 
 

598 Vertigo 2021 Livio Felluga € 33,00 
 60% Merlot 40% Cabernet Sauvignon    

969 Calabrone 2013 Bastianich                 € 130,00 
 70% Refosco dal Peduncolo Rosso 10% Schioppettino     
 10% Pignolo 10% Merlot    

457 Calabrone 2018 Bastianich € 90,00 
 70% Refosco dal Peduncolo Rosso 10% Schioppettino     
 10% Pignolo 10% Merlot    

427 Collio Rosso 1995 Borgo del Tiglio € 65,00 
 100% Merlot    

497 Miklus 2015 Draga € 40,00 
 100% Cabernet Sauvignon    
  643 Pinot Nero Maurus           2016    Masùt de Rive           € 70,00 
 100% Pinot Nero     
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L’Emilia Romagna produce tantissimi vini diversi, alcuni dei quali, come il Lambrusco, sono conosciuti ed apprezzati a livello 
internazionale, ed è una delle zone vinicole più produttive al mondo. Quasi completamente pianeggiante o collinare, il territorio della 
regione si presta naturalmente alla coltivazione, non solo di viti ma anche di altri prodotti agricoli. 
 
A seconda della zona di coltivazione, i vitigni vengono declinati nei vari vini a diversa denominazione, così il Trebbiano Romagnolo 
diviene Colli d’Imola Trebbiano, Colli di Faenza Trebbiano oppure Trebbiano di Romagna, oppure il Pignoletto, per rimanere ancora nei 
bianchi, viene impiegato in varie zone per i Colli Bolognesi Pignoletto, i Colli d’Imola Pignoletto e il Reno Pignoletto. Tra i vini rossi viene 
molto apprezzato il vitigno Sangiovese, che si trova come Colli d’Imola Sangiovese, Colli di Faenza Sangiovese e Sangiovese di 
Romagna. Largo spazio viene dato anche alla coltivazione di due vitigni classici come il cabernet Sauvignon ed il Merlot. L’Albana di 
Romagna, dallo stesso vitigno con cui si produce anche lo spumante, è uno dei vini Docg della regione. 
 
 
 
 
  342 Sangiovese di Predappio Riserva                 2015     Condé                          € 55,00 
 100% Sangiovese    
  335 Sangiovese di Romagna Riserva                 2008     Condé                          € 55,00 
 100% Sangiovese    
  594 Sangiovese di Romagna Nonno Rico Riserva                 2017     Podere Morini                           € 37,00 
 100% Sangiovese    
  310 Sangiovese di Romagna Nonno Rico Riserva                 2016     Podere Morini                           € 44,00 
 100% Sangiovese    
  147 Bonzarone                1999     Tenuta Bonzara                          € 55,00 
 100% Cabernet Sauvignon     
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La Toscana produce tantissimi vini pregiati, soprattutto rossi e la qualità della sua produzione ha fatto sì che questi siano conosciuti ed 
apprezzati nel mondo. L’intera regione vanta numerosissime zone di produzione diverse tra IGT, DOCG e più di trenta DOC, per un 
totale di 14 diverse strade del vino istituzionali. L’intera regione è collinare ed è dotata di un clima mite grazie all’estesa costa che si 
affaccia sul Mar Ligure e sul mar Tirreno. 
 

059 Miticaia 2013 Batavigna € 130,00 

 
25% Cabernet Sauvignon 25% Cabernet Franc  
25% Merlot 25% Petit Verdot    

370 Miticaia 2015 Batavigna € 140,00 

 
25% Cabernet Sauvignon 25% Cabernet Franc  
25% Merlot 25% Petit Verdot    

765 Romitorio di Santedame 1996 Ruffino € 110,00 
 60% Colorino 40% Merlot    

952 Me 2006 Ferrero € 45,00 
 100% Merlot    

339 Ca 2006 Ferrero € 45,00 
 100% Cabernet Sauvignon    

340 Mo 2006 Ferrero € 45,00 
 100% Montepulciano    

065 Mo 2007 Ferrero € 45,00 
 60% Colorino 40% Merlot    

769 Il Pareto 1999 Nozzole € 150,00 
 100% Cabernet Sauvignon    

194 Le Stanze 2005 Poliziano € 90,00 
 70% Cabernet Sauvignon 30% Merlot    

227 Falcinaia 2013 Triacca € 65,00 
 100% Cabernet Sauvignon    

822 Tassinaia 2019 Castello del Terriccio € 50,00 
 50% Cabernet Sauvignon 50% Merlot    

439 Lupicaia 2015 Castello del Terriccio € 160,00 
 90% Cabernet Sauvignon 10% Petit Verdot     

438 Lupicaia 2013 Castello del Terriccio € 150,00 
 90% Cabernet Sauvignon 10% Petit Verdot    

435 Lupicaia 2012 Castello del Terriccio € 160,00 
 90% Cabernet Sauvignon 10% Petit Verdot    

426 Lupicaia 2011 Castello del Terriccio € 170,00 
 90% Cabernet Sauvignon 10% Petit Verdot    

425 Lupicaia 2010 Castello del Terriccio € 180,00 
 90% Cabernet Sauvignon 10% Petit Verdot    

018 Giusto di Notri 2002 Tua Rita € 140,00 
 65% Cabernet Sauvignon 25% Merlot 10% Cabernet Franc     
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ROSSO DI MONTALCINO 
 
Montalcino, terra votata alla qualità, non si limita al Brunello nel campo dei vini di pregio. Forse per questo, per la prima volta in Italia, ai 
produttori di questa zona è stato concesso di ottenere, dagli stessi vigneti, due vini a denominazione di origine in base a precise 
valutazioni tecniche: il Brunello, destinato al lungo invecchiamento, ed il Rosso di Montalcino, vino più giovane che unisce ad una 
superba struttura doti di particolare vivacità e freschezza. Già apprezzato e conosciuto con varie denominazioni, il Rosso di Montalcino 
ha acquisito precisa identità ed ufficiale riconoscimento con il passaggio alla DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA (D.P.R. 
25/11/83 e successive modificazioni). Il Rosso di Montalcino è armonico, elegante, sapido, non di grande impegno ma di piacevole 
abbinamento. Il Rosso di Montalcino all’aspetto è brillante e limpido, con colore rubino composito; all’olfatto ha buona intensità e 
fragranza , si riconoscono profumi di frutti freschi. All’analisi gustativa il vino risulta armonicamente asciutto, ha nerbo e freschezza con 
buona persistenza aromatica.  
 

057 Rosso di Montalcino 2016 Salvioni € 92,00 
 100% Sangiovese    

111 Rosso di Montalcino 2018 Biondi-Santi € 110,00 
 100% Sangiovese    

247 Rosso di Montalcino 2016 Poggio di Sotto € 110,00 
 100% Sangiovese    
  502 Rosso di Montalcino                            2019     Giuseppe Gorelli                   € 65,00 
 100% Sangiovese    
  446 Rosso di Montalcino                            2020     Giuseppe Gorelli                   € 58,00 
 100% Sangiovese    
  507 Rosso di Montalcino                            2020     Cerbaiona                   € 70,00 
 100% Sangiovese    

    823 Rosso di Montalcino                            2020     Le Ragnaie                   € 43,00 
 100% Sangiovese    

199 Rosso di Montalcino 2020 Ridolfi € 40,00 
 100% Sangiovese    
  086 Rosso di Montalcino                            2020     Col d’Orcia                   € 35,00 
 100% Sangiovese    

    738 Rosso di Montalcino                            2019     Terre Nere                   € 40,00 
 100% Sangiovese    
  268 Rosso di Montalcino                            2018     Loacker                   € 45,00 
 100% Sangiovese    
  094 Rosso di Montalcino                            2019     Loacker                   € 38,00 
 100% Sangiovese    
  269 Rosso di Montalcino                            2019     Fattoi                   € 38,00 
 100% Sangiovese    
  092 Rosso di Montalcino                            2020     Fattoi                   € 38,00 
 100% Sangiovese    
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MIGLIOR VINO DEL MONDO 2016 
 
Il Cerretalto, il Brunello di Montalcino dell’azienda Casanova di Neri, annata 2010, è il miglior vino del mondo secondo il super 
sommelier Luca Gardini. La classifica è pubblicata oggi dalla Gazzetta dello Sport, nello speciale Gazza Golosa. Quest’anno si è scesi 
da 100 a 50 etichette, per una selezione ancora più marcata. L’anno scorso un altro Brunello della stessa azienda, il Tenuta Nuova 
2010, si era classificato al terzo (primo tra gli italiani) dopo aver ottenuto il ricnoscimento più ambito per un produttore di vino che 
esporta all’estero, i 100/100, il massimo, assegnato da Robert Parker di Wine Advocate. La classifica in centesimi è una delle novità per 
Gardini, in coerenza con il sito da poco aperto dal sommerlier, “Gardini notes”, che si occupa con questa unità di misura di rankings di 
vini italiani e esteri. 
 
Dopo la bottiglia di Casanova di Neri, medaglia d’argento tedesca al Riesling Spätlese Brauneberger Juffer Sonnenuhr 2014 di Fritz 
Haag, quella di bronzo va ai francesi, allo Champagne vintage 2208 di Louis Roederer. Nel 2012 ha vinto vincere lo straordinario Porto 
di Quinta do Noval 2003. Nel 2013 lo Champagne Dom Perignon Rosè 2002, nel 2014 il Barolo Monprivato Riserva Cà d’Morissio 2006 
di Giuseppe Mascarello e lo scorso anno il Riesling Clos St. Hune 2009 di Trimbach. 
 
Quest’anno tra i primi dieci ci sono tre Barolo: il Monprivato 2008 di Giuseppe Mascarello (quinto posto), il Brunate di Giuseppe Rinaldi 
(sesto) e il Ravera di Elvio Cogno 2012. Al settimo posto l’Oreno, il toscano di Antonio Moretti, patron della Tenuta Sette Ponti. 
 
 
 

207 Brunello di Montalcino Cerretalto 2010                 Casanova di Neri € 800,00 
 100% Sangiovese Grosso    
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BRUNELLO DI MONTALCINO 
 
Fra il XII secolo e il Cinquecento Montalcino, fu al centro di aspre contese militari, prima contro Siena e dopo il 1260, insieme a Siena 
contro Firenze. Il piccolo ma coraggioso paese di Montalcino era considerato una roccaforte inespugnabile, protetta da mura e da una 
grande fortezza. Per questo, nel 1559, quando i montalcinesi consegnarono le chiavi della città ai rappresentanti di Cosimo de’ Medici, 
Montalcino era rimasto l’ultimo libero comune d’Italia. La vocazione del territorio di Montalcino a produrre vini di grande qualità è 
conosciuta da oltre duemila anni: numerosi sono infatti i ritrovamenti archeologici risalenti all’epoca etrusca, che attestano la produzione 
del vino a Montalcino. Esiste una Relazione della commissione ampelografica della provincia di Siena su un Brunello di 32 
annivendemmia 1843 in cui si dice che il vino presenta caratteristiche analitiche immutate nel tempo cioè si era conservato 
perfettamente.. 
 
 
 

211 Brunello di Montalcino Castel Giocondo 2010 Frescobaldi € 120,00 
 100% Sangiovese Grosso    

705 Brunello di Montalcino Castel Giocondo 2012 Frescobaldi € 110,00 
 100% Sangiovese Grosso    

704 Brunello di Montalcino Castel Giocondo 2015 Frescobaldi € 100,00 
 100% Sangiovese Grosso    

226 Brunello di Montalcino Riserva 2006 Siro Pacenti € 220,00 
 100% Sangiovese Grosso    

500 Brunello di Montalcino  2018 Giuseppe Gorelli € 220,00 
 100% Sangiovese Grosso    

692 Brunello di Montalcino 1981 Silvio Nardi € 100,00 
 100% Sangiovese Grosso    

212 Brunello di Montalcino 1999 Ten.Greppo Biondi-Santi € 350,00 
 100% Sangiovese Grosso    

083 Brunello di Montalcino 2015 Ten.Greppo Biondi-Santi € 270,00 
 100% Sangiovese Grosso    
  413 Brunello di Montalcino          2011     Il Poggione         € 150,00 
 100% Sangiovese Grosso    

284 Brunello di Montalcino 2017 Gaja € 100,00 
 Pieve S. Restituta    
 100% Sangiovese Grosso    

766 Brunello di Montalcino Rennina 1995 Gaja € 230,00 
 100% Sangiovese Grosso    

214 Brunello di Montalcino 2010 La Gerla € 100,00 
 100% Sangiovese Grosso    
  270 Brunello di Montalcino Corte Pavone          2008     Loacker         € 100,00 
 100% Sangiovese Grosso    

217 Brunello di Montalcino 2015 Col d’Orcia € 90,00 
 100% Sangiovese Grosso    
  324 Brunello di Montalcino          2017     Col d’Orcia           € 70,00 
 100% Sangiovese Grosso    

    899 Brunello di Montalcino          2017     Fattoi           € 80,00 
 100% Sangiovese Grosso    
    739 Brunello di Montalcino          2018     Col di Lamo           € 80,00 
 100% Sangiovese Grosso    
  288 Brunello di Montalcino Vigna ferrovia Riserva          2016    Antinori         € 180,00 
 100% Sangiovese Grosso    
  620 Brunello di Montalcino           2017    Ridolfi           € 80,00 
 100% Sangiovese Grosso    
  311 Brunello di Montalcino           2015    Ridolfi           € 95,00 
 100% Sangiovese Grosso    
  330 Brunello di Montalcino A.D. 1441          2017    Castello Tricerchi           € 90,00 
 100% Sangiovese Grosso    
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CHIANTI CLASSICO 
 
Pesa e dell’Elsa. E’ questa una terra di antiche tradizioni, civilizzata in tempi remoti, prima dagli Etruschi di cui esistono testimonianze 
proprio legate al mondo del vino e poi dai Romani. In epoca medioevale il Chianti fu terra di continue battaglie fra le città di Firenze e 
Siena e in quel periodo, nacquero villaggi e badie, castelli e roccaforti, trasformati in parte in ville e residenze quando i tempi si fecero 
più tranquilli. Fu allora che ai grandi boschi di castagni e querce venne sottratto spazio per le coltivazioni della vite e dell’olivo, che 
acquistarono progressivamente importanza economica e fama internazionale. Al 1398 risale il primo documento notarile in cui il nome 
Chianti appare riferito al vino prodotto in questa zona. Già nel ’600 le esportazioni per l’Inghilterra non erano più un fatto occasionale e a 
partire dal ’700, con la rinascita agraria della Toscana, la mezzadria divenne il principale sistema agricolo del Chianti e il paesaggio si 
arricchì delle testimonianze di una diversa organizzazione del lavoro. A quel periodo risalgono gran parte delle case coloniche e delle 
sistemazioni poderali ancora oggi esistenti. Dalla fine dell’800 alle soglie del terzo millennio, il vino Chianti Classico si è sempre più 
affermato sulle tavole di tutto il mondo, regalando al territorio di produzione prosperità e benessere. Le “capitali” del Chianti sono le città 
di Firenze e Siena e le sue terre si estendono proprio a cavallo tra le due province: si tratta di 70.000 ettari che comprendono per intero i 
comuni di Castellina in Chianti, Gaiole in Chianti, Greve in Chianti, Radda in Chianti e in parte quelli di Barberino Val d’Elsa, 
Castelnuovo Berardenga, Poggibonsi, San Casciano in Val di Pesa e Tavarnelle Val di Pesa. La zona viticola del Chianti è stata 
delimitata nel 1932 da un decreto ministeriale e da allora i confini sono rimasti invariati. Il decreto definiva la zona di produzione del vino 
Chianti Classico come la “zona di origine più antica”, conferendole un attestato di primogenitura e riconoscendole, così, una peculiare 
unicità territoriale. Già da allora, l’attuale territorio del Chianti è stato quindi riconosciuto come zona di produzione originaria per il vino 
Chianti Classico, che per distinguersi dai vini Chianti nati in seguito e prodotti in zone diverse dal territorio del Chianti ha dovuto fregiarsi 
dell’appellativo “Classico”. Classico significa quindi “il primo”, “l’originale”. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

162 Chianti Classico Gran Selezione 2017 Triacca € 50,00 
 100% Sangiovese    

245 Chianti Classico 2015 Isole e Olena € 55,00 
 100% Sangiovese    
  323 Chianti Classico       2019       Isole e Olena           € 40,00 
 100% Sangiovese    

246 Chianti Classico Riserva 2015 Brancaia € 60,00 
 100% Sangiovese    

679 Chianti Classico Villa Antinori Riserva 2020 Antinori € 49,00 
 90% Sangiovese 5% Cabernet Sauvignon 5% Merlot    

289 Chianti Classico Villa Antinori Riserva 2019 Antinori € 55,00 
 90% Sangiovese 5% Cabernet Sauvignon 5% Merlot    

809 Chianti Classico 2021 Banfi € 33,00 
 100% Sangiovese    
  599 Chianti Classico “Caparsino” Riserva       2018     Caparsa           € 60,00 
 100% Sangiovese    
  309 Chianti Classico “Caparsino” Riserva       2017     Caparsa           € 69,00 
 100% Sangiovese    

    597 Chianti Classico Riserva       2019     I Fabbri           € 55,00 
 95% Sangiovese Grosso 5% Canaiolo    
  796 Chianti Classico Gran Selezione       2019     I Fabbri           € 90,00 
 100% Sangiovese Grosso    
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MORELLINO DI SCANSANO 
 
Il Morellino di Scansano nasce in una delle zone più incontaminate della Toscana: la parte costiera più a sud della regione, nota come 
Maremma Toscana, racchiusa tra le valli del fiume Ombrone e del fiume Albegna e comprendente, oltre al territorio del comune di 
Scansano, parte dei comuni di Grosseto e Magliano in Toscana verso il Mar Tirreno, Campagnatico, Roccalbegna, Semproniano e 
Manciano verso il Monte Amiata e l’interno. Vino quasi completamente a base di Sangiovese, localmente conosciuto come Morellino, 
deve le proprie peculiarità alle condizioni pedologiche ed al clima: i vigneti subiscono il benefico influsso delle brezze marine, che 
mitigano in estate le alte temperature diurne. 
 
 
 
  184 Morellino di Scansano Castello di Montipò     2020        Biondi Santi                        € 42,00 
 85% Sangiovese 15% Cabernet Franc   
  271 Morellino di Scansano Le Torri del Falco     2019        Loacker                        € 45,00 
 85% Sangiovese 15% Syrah   
  558 Morellino di Scansano Le Torri del Falco     2020        Loacker                        € 40,00 
 85% Sangiovese 15% Syrah   

   902 Morellino di Scansano Le Torri del Falco     2021        Loacker                        € 35,00 
 85% Sangiovese 15% Syrah   
   755 Morellino di Scansano Riserva Orto delle Monache     2008        Argentaia                        € 80,00 
 85% Sangiovese 15% Syrah   
 
 
 
 
 

NOBILE DI MONTEPULCIANO 
 
Montepulciano e il vino di qualità: un connubio che ha profonde radici storiche e che appare ormai inscindibile. In questa piccola area del 
sud - est della Toscana, già caratterizzata dalla straordinaria ricchezza di un patrimonio artistico e paesaggistico in cui si incontrano e si 
fondono un bellissimo territorio ed una conformazione architettonica del centro abitato rimasta inalterata dal 1580, nascono vini di 
eccezionale pregio che fanno apparire questa terra quasi come “privilegiata”. In realtà il vino, come altri prodotti del lavoro e dell’ingegno 
dell’uomo, non viene alla luce “per caso” a Montepulciano. Anzi è ormai unanime la convinzione opposta e cioè che solo grazie ad un 
territorio con queste caratteristiche e ad una cultura, ad una civiltà profondamente sviluppata ed attenta alla tutela ed alla valorizzazione 
del proprio bagaglio di capacità ed esperienze, poteva nascere una bevanda di pregio come il “Nobile”. 
 
 
 
  272 Nobile di Montepulciano                  2018     Salcheto                       € 34,00 
 100% Prugnolo Gentile     

252 Nobile di Montepulciano 2017 Avignonesi € 40,00 
 85% Prugnolo Gentile 5% Merlot    
 5% Canaiolo 5% Colorino    
  051 Nobile di Montepulciano                    2019     Boscarelli                       € 40,00 
 

85% Prugnolo Gentile 5% Mammolo  
5% Canaiolo 5% Colorino    

  052 Nobile di Montepulciano Riserva                    2017     Boscarelli                       € 64,00 
 

85% Prugnolo Gentile 5% Mammolo  
5% Canaiolo 5% Colorino    

  452 Nobile di Montepulciano Riserva                    2019     Boscarelli                       € 54,00 
 

85% Prugnolo Gentile 5% Mammolo  
5% Canaiolo 5% Colorino    

  677 Nobile di Montepulciano La Braccesca                  2020     Antinori                       € 40,00 
 90% Prugnolo Gentile 10% Merlot    
  290 Nobile di Montepulciano La Braccesca                  2018     Antinori                       € 48,00 
 90% Prugnolo Gentile 10% Merlot     
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MAREMMA 

 
113 Petra  1999 Petra € 150,00 

 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon    
936 Petra  2006 Petra € 120,00 

 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon    
114 Petra  2007 Petra € 110,00 

 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon    
116 Petra  2008 Petra € 100,00 

 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon    
  938 Potenti        2007      Petra                         € 78,00 
 100% Cabernet Sauvignon   

937 Quercegobbe 2006 Petra € 100,00 
 100% Merlot    

118 Quercegobbe 2009 Petra € 80,00 
 100% Merlot                 

180 Messiio 2016 Fertuna € 45,00 
 100% Merlot    

261 Baffo Nero 2012 Rocca di Frassinello € 300,00 
 100% Merlot    

262 Baffo Nero 2013 Rocca di Frassinello € 340,00 
 100% Merlot    

565 Baffo Nero 2014 Rocca di Frassinello € 280,00 
 100% Merlot    

761 Baffo Nero 2015 Rocca di Frassinello € 300,00 
 100% Merlot     
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BOLGHERI 
 
Siamo nella culla della nuova enologia italiana che ha visto un vino della costa toscana arrivare nell’olimpo dei migliori vini del mondo e 
dare via allo stile definito Supertuscan. Mario Incisa della Rocchetta impianta un vigneto di cabernet per cercare di produrre vini simili a 
quelli del Bordeaux da lui molto amati. Oltre ad aver introdotto un vitigno insolito per la zona, l’altra innovazione è l’utilizzo di piccoli 
contenitori di rovere per l’affinamento del vino. Dopo anni di prove, nel 1968 esce la prima bottiglia di Sassicaia. Gli anni ’70 sono l’inizio 
di una lunga serie di successi. Ma il fenomeno non resta isolato, perché tra la fine degli anni ’70 e l’inizio degli anni ’90 molte altre 
aziende si aggiungono, dimostrando che il territorio è in grado di dare la migliore qualità in assoluto con uve come il cabernet sauvignon, 
il merlot e il cabernet franc. Basti pensare che alla fine degli anni ’90 gli ettari di produzione erano 260, mentre oggi Bolgheri è una 
realtà con 1140 ettari impiantati e con una qualità diffusa molto alta.Bolgheri 
è un piccolissimo borgo medievale, la cui storia, è legata a lungo alla famiglia della Gherardesca. Vi si arriva attraverso il famoso Viale 
dei Cipressi cantato da Giosuè Carducci nella celebre poesia “Davanti San Guido”. La torre del castello, il cui impianto è del XVI secolo, 
costituisce la porta d’accesso al borgo. Il centro storico conserva la sua antica struttura urbanistica originale, dove tra vicoli, botteghe 
artigianali ed enoteche, in un’atmosfera di altri tempi, è possibile trovare ancora l’abitazione della famiglia Carducci. 
 

103 Le Serre Nuove 2013 Tenute dell’ Ornellaia           € 150,00 

 
36% Cabernet Sauvignon 32% Merlot  
20% Cabernet Franc 12% Petit Verdot    

106 Le Serre Nuove 2015 Tenute dell’ Ornellaia           € 160,00 

 
36% Cabernet Sauvignon 32% Merlot  
20% Cabernet Franc 12% Petit Verdot    

248 Le Serre Nuove 2016 Tenute dell’ Ornellaia           € 130,00 

 
36% Cabernet Sauvignon 32% Merlot  
20% Cabernet Franc 12% Petit Verdot    

107 Le Serre Nuove 2017 Tenute dell’ Ornellaia           € 120,00 

 
36% Cabernet Sauvignon 32% Merlot  
20% Cabernet Franc 12% Petit Verdot    

348 Le Serre Nuove 2019 Tenute dell’ Ornellaia           € 110,00 

 
36% Cabernet Sauvignon 32% Merlot  
20% Cabernet Franc 12% Petit Verdot    

812 Sondraia 2003 Poggio al Tesoro € 90,00 

 
65% Cabernet Sauvignon 25% Merlot  
10% Cabernet Franc     

848 Il Bruciato 2022 Antinori € 50,00 
 65% Cabernet Sauvignon 20% Merlot 15% Syrah    

849 Le Difese 2022 Tenuta San Guido € 48,00 
 70% Cabernet Sauvignon 30% Sangiovese    

172 Le Difese 2020 Tenuta San Guido € 55,00 
 70% Cabernet Sauvignon 30% Sangiovese    

044 Guidalberto 2020 Tenuta San Guido € 90,00 
 60% Cabernet Sauvignon 40% Merlot    

104 Guidalberto 2021 Tenuta San Guido € 80,00 
 60% Cabernet Sauvignon 40% Merlot    
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TOP DELLA TOSCANA 
 

 
596 Masseto 2012 Tenute dell’ Ornellaia   € 1.900,00 

 100% Merlot    
595 Masseto 2014 Tenute dell’ Ornellaia € 1.700,00 

 100% Merlot    
255   Sassicaia 2005   Tenuta San Guido          € 700,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc    
233   Sassicaia 2009   Tenuta San Guido          € 850,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc    
813   Sassicaia 2011   Tenuta San Guido          € 700,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc    
234   Sassicaia 2012   Tenuta San Guido          € 700,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc    
241   Sassicaia 2013   Tenuta San Guido          € 650,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc    
814   Sassicaia 2016   Tenuta San Guido          € 900,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc    
973   Sassicaia 2017   Tenuta San Guido          € 550,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc    
062   Sassicaia 2018   Tenuta San Guido          € 500,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc    
063   Sassicaia 2019   Tenuta San Guido          € 600,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc     
  109   Sassicaia 2020   Tenuta San Guido          € 430,00 

    85% Cabernet Sauvignon 15% Cabernet Franc     
260   Ornellaia 2005   Tenute dell’Ornellaia          € 600,00 

 
   56% Cabernet Sauvignon 27% Merlot  
   10% Cabernet Franc 7% Petit verdot    

360   Tignanello 2010   Antinori          € 450,00 

 
   80% Sangiovese 15% Cabernet Sauvignon 
   5% Cabernet Franc     

263   Tignanello 2016   Antinori          € 400,00 

 
   80% Sangiovese 15% Cabernet Sauvignon 
   5% Cabernet Franc     

359   Tignanello 2019   Antinori          € 350,00 

 
   80% Sangiovese 15% Cabernet Sauvignon 
   5% Cabernet Franc     

676   Tignanello 2020   Antinori          € 300,00 

 

   80% Sangiovese 15% Cabernet Sauvignon 
   5% Cabernet Franc  
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L’Umbria, fra le più suggestive e affascinanti regioni d’Italia, è da molti apprezzata per la sua ricchezza storica, culturale e artistica oltre 
che per i suoi incantevoli paesaggi, ricchi di verde in cui dominano incontrastati l’olivo e la vite. L’olio d’oliva e il vino sono infatti due 
fondamentali pilastri della cultura enogastronomica della regione che affonda le sue profonde radici nelle tradizioni contadine e rurali. La 
cucina dell’Umbria si basa su ingredienti semplici e modesti tuttavia genuini, gustosi e prelibati: una sicura attrattiva per gli innumerevoli 
turisti che ogni anno arrivano nella regione anche alla ricerca del buon bere e del buon mangiare. L’Umbria è stata sempre considerata 
terra di santi, eroi e raffinati artisti che hanno dato lustro e prestigio non solo alla storia della regione ma anche a quella d’Italia. L’Umbria 
è inoltre famosa nel mondo per i suoi vini: non a caso la regione è da molti considerata come la “Borgogna d’Italia”, e qui l’enologia 
affonda le sue radici nell’antichità dei tempi degli Etruschi, il glorioso e misterioso popolo che si stabilì nella parte occidentale della 
regione più di 3.000 anni fa. Il prestigio dei vini Umbri fu molto alto durante l’epoca Etrusca e Romana e molte sono le lodi scritte da 
alcuni grandi e importanti autori del passato, come Plinio il Vecchio e Marziale, che ne decantarono le qualità nelle loro opere. In epoche 
successive la notorietà dei vini Umbri visse momenti di alterna fortuna e pregio. Verso la fine del 1400 il vino Umbro era molto 
apprezzato e ricercato, in particolare quelli prodotti ad Orvieto che furono anche richiesti dal celebre pittore Perugino Bernardino di 
Betto, detto il Pinturicchio, come parte del compenso per i suoi lavori svolti nel duomo di Orvieto. Anche altri pittori Umbri, fra cui il 
grande Pietro Vannucci, detto il Perugino, chiesero che parte del compenso per le loro opere fosse conferito in vino buono, una 
consuetudine, a quanto pare, piuttosto comune fra gli artisti del passato. In epoche successive, in Umbria come in altre regioni d’Italia, il 
vino era prodotto in grande quantità a scapito della qualità, in quanto era una fondamentale risorsa di sostentamento per coloro che lo 
producevano, pertanto più se ne produceva e meglio era. 
 
 
 
 
 

877 Rubesco Vigna Monticchio Riserva 2001 Lungarotti € 110,00 
 100% Torgiano    

858 Sagrantino di Montefalco 2015 Napolini € 45,00 
 100% Sagrantino    

056 Sagrantino di Montefalco 2016 Rocca di Fabbri € 45,00 
 100% Sagrantino    

857 Sagrantino di Montefalco 2008 Adanti € 70,00 
 “il Domenico”Riserva    
 100% Sagrantino    

030 Sagrantino di Montefalco 2007 Adanti € 80,00 
 “il Domenico”Riserva    
 100% Sagrantino     
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Il Montepulciano d’Abruzzo da solo rappresenta oltre l’80% del totale dei vini a denominazione prodotti in Abruzzo ed è tra i primi tre vini 
DOC prodotti in Italia. Riconoscerlo è facile: un invitante rosso rubino intenso, l’inconfondibile profumo di frutti rossi, fiori e spezie, il 
sapore asciutto, morbido, giustamente tannico, rendono il Montepulciano d’Abruzzo unico. Numerosi documenti storici dimostrano che il 
vitigno Montepulciano è presente nella regione sin dalla metà del ‘700 e che ha trovato in questa terra il suo posto d’elezione. Coltivato 
in passato nella Valle Peligna, in provincia de l’Aquila e nelle colline interne della provincia di Pescara, a partire dagli anni ‘50 del secolo 
scorso la coltivazione del Montepulciano si è estesa a tutta la fascia collinare litoranea e oggi costituisce il principale vitigno rosso 
d’Abruzzo. Il Montepulciano d’Abruzzo DOC viene ottenuto unicamente da vigneti ubicati in terreni collinari o di altopiano, la cui 
altitudine non deve essere superiore ai 500 metri s.l.m. ed eccezionalmente ai 600 metri per quelli esposti a mezzogiorno. 
 
 
 
 
 
 
 

626 Montepulciano D’Abruzzo Negus 2010 Cascina del Colle € 90,00 
 100% Montepulciano d’Abruzzo    
  411 Montepulciano D’Abruzzo Negus          2015    Cascina del Colle                 € 80,00 
 100% Montepulciano d’Abruzzo    

675 Montepulciano D’Abruzzo Villa Gemma 2006 Masciarelli € 100,00 
 100% Montepulciano d’Abruzzo    
  179 Montepulciano D’Abruzzo Marina Cvetic Riserva           2018    Masciarelli                 € 60,00 
 100% Montepulciano d’Abruzzo    
  355 Montepulciano D’Abruzzo Marina Cvetic Riserva           2019    Masciarelli                 € 50,00 
 100% Montepulciano d’Abruzzo    

019 Montepulciano D’Abruzzo Riserva 2004 Praesidium € 130,00 
 100% Montepulciano d’Abruzzo    

021 Montepulciano D’Abruzzo Riserva 2010 Praesidium € 100,00 
 100% Montepulciano d’Abruzzo    

025 Montepulciano D’Abruzzo Riserva 2015 Praesidium € 70,00 
 100% Montepulciano d’Abruzzo    
  322 Montepulciano D’Abruzzo Riserva           2018    Praesidium                 € 50,00 
 100% Montepulciano d’Abruzzo     
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Oltre 800 chilometri di costa definiscono i contorni geografici della Puglia, regione lunga e stretta che si incunea dolcemente nel Mar 
Mediterraneo. Daunia e Alta Murgia, Bassa Murgia e Valle d’Itria, Salento, la Puglia si può suddividere in tre territori che individuano 
distretti vinicoli ben definiti e fortemente ancorati ai vitigni tipici che ne contraddistinguono le produzioni. 
Un ampio panorama ampelografico differenzia la vitivinicoltura pugliese da quella delle altre regioni italiane e del Meridione. 
Caratterizzata da una spiccata mutevolezza del territorio dalle vette montuose della Daunia alle coste sabbiose del Salento, passando 
per ampie e assolate zone collinari la Puglia può contare su una grande varietà di terrori che si esprime in un ricco bouquet di profumi e 
di sapori senza uguali.  
Agli autoctoni, ma anche ai numerosi vitigni nazionali ed internazionali che abitano ormai stabilmente le campagne della regione. il sole 
e la terra di Puglia donano spiccate doti di riconoscibilita e un’imponente struttura che, grazie alla passione e all’esperienza dei vignaioli 
pugliesi, si traduce in vini autentici, principalmente rossi, dal forte carattere identitario. 
 
 
 
 
 

112 Primitivo di Manduria “Sessantanni” 2018 San Marzano € 50,00 
 100% Primitivo di Manduria    

060 Primitivo di Manduria “Sessantanni” 2017 San Marzano € 60,00 
 100% Primitivo di Manduria    

681 Primitivo di Manduria Anniversario 62 Riserva 2018 San Marzano € 70,00 
 100% Primitivo di Manduria    
  191 Negroamaro “F” Riserva              2019      San Marzano                    € 60,00 
 100% Negroamaro    
  408 Negroamaro “F” Riserva              2020      San Marzano                    € 50,00 
 100% Negroamaro    
  406 Primitivo              2016      Attenasio                    € 60,00 
 100% Primitivo di Manduria    
  121 Primitivo               2015      Attenasio                    € 65,00 
 100% Primitivo di Manduria     
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La Campania è una regione di antichissime tradizioni vitivinicole, che in tempi recenti ha saputo dare vita a vini di altissimo livello sia a 
partire da vitigni a bacca bianca che a bacca rossa. Geograficamente la coltivazione della vite in Campania è favorita dalla presenza di 
una superficie per oltre il 50% collinare e per oltre il 30% montuosa.  
Più di 40.000 ettari coltivati a vigna, con magnifici vigneti ai piedi del Vesuvio, nelle isole di Ischia e Capri, nella Penisola Sorrentina, in 
provincia di Caserta (Falerno del Massico DOC), di (Benevento,Colli del Sannioe Valle Caudina). 4 DOCG, 2 per vini banchi e 2 per vini 
rossi e 14 DOC, affiancate da 10 IGT testimoniano la vocazione enoica della regione. 20 tra DOP e IGP, tra cui 4 solamente per l’Olio 
Extravergine di Oliva completano il quadro per i prodotti agroalimentari, tra cui citiamo la Mozzarella di Bufala Campana DOP, 
ilPomodoro di San Marzano DOP e il Limone di Costa d’Amalfi IGP. Merita particolare menzione il Taurasi DOCG, vino che per la sua 
struttura e predisposizione all’invecchiamento è stato più volte chiamato “Il Barolo campano”. In Campania i vitigni rossi più importanti 
sono l’Aglianico, che dà perlappunto origine al Taurasi, l’Aleatico e il Piedirosso acnhe noto come”Per”epalummo” (Piede di Colombo) 
dell’Isola d’Ischia e della zona attorno a Napoli. 
 
 
 

 

 
093 Sabbie Sopra il Bosco R12 2012 Nanni Copè                        € 160,00 

 90% Pallagrello Nero 5% Aglianico 5% Casavecchia    
403 Taurasi 450V 2009 Petilia € 80,00 

 100% Aglianico    
047 Taurasi Riserva 2008 Perillo € 75,00 

 100% Aglianico    
970 Terra di Lavoro 2013 Galardi € 80,00 

 80% Aglianico 20% Piedirosso    
  146 Serpico                    2005     Feudi di San Gregorio                          € 90,00 
 100% Aglianico    
  140 Montevetrano                    2002     Montevetrano                        € 110,00 
 60% Cabernet Sauvignon 30% Merlot 10% Aglianico     
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Sono 3 le zone di produzione di vini DOC della Basilicata: Aglianico del Vulture, Matera e Terre dell’alta Val d’Agri. La DOC Aglianico 
del Vulture si trova nella provincia di Potenza. Il vino prodotto è un rosso, di colore granato, intenso all’olfatto, grande alcolicità e 
tannicità. Di recente ha ottenuto il riconoscimento della DOCG, La DOC Terre dell’Alta Val d’Agri, sempre in provincia di Potenza, 
prevede l’impiego di vitigni internazionali: Cabernet Sauvignon, Merlot oltre a Malvasia di Basilicata. 
Nella DOC Matera si producono vini come il Bianco, il Greco, il Rosso, il Moro, il Primitivo ed uno spumante, ottenuto con 
rifermentazione in bottiglia. I vitigni più diffusi in questa DOC sono Sangiovese, Primitivo, Aglianico, Cabernet Sauvignon, Greco, 
Malvasia bianca di Basilicata ed il Trebbiano toscano. 
 
 
 
 

357 L’Atto 2021 Cantine del Notaio € 35,00 
 100% Aglianico del Vulture    

257 L’Atto 2020 Cantine del Notaio € 40,00 
 100% Aglianico del Vulture    

230 Il Repertorio 2019 Cantine del Notaio € 50,00 
 100% Aglianico del Vulture    

577 La Firma 2014 Cantine del Notaio € 70,00 
 100% Aglianico del Vulture    

232 La Firma 2015 Cantine del Notaio € 65,00 
 100% Aglianico del Vulture    

164 Il Sigillo 2013 Cantine del Notaio € 70,00 
 100% Aglianico del Vulture     
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La Francia è il paese la cui cultura enologica ha avuto nel tempo la più grande influenza su tutte le altre nazioni dove viene prodotto il 
vino. Essa ha compreso e saputo mettere in pratica un modello di qualità senza uguali, che ha fornito le basi per ogni produzione 
enologica di livello superiore. La qualità del prodotto, dalla vigna alla cantina, e una capacità di comunicare tale qualità ai mercati, è 
sicuramente il segreto del successo della vitivinicoltura Francese. Le singole zone vinicole della Francia sono considerate da tutti il 
modello di riferimento per la tipologia di vini che le caratterizza: Bordeaux, la Borgogna e la Valle del Rodano per i vini rossi; la   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
850 Vosne-Romanee 1er Cru Les Chaumes 2016 Louis Jadot € 290,00 
 100% Pinot Nero    
  343 Vosne-Romanee 1er Cru Les Chaumes             2018     Louis Jadot             € 280,00 
 100% Pinot Nero    
650 Echezeaux Grand Cru 2015 Louis Jadot  € 390,00 

 100% Pinot Nero    
651 Chapelle Chambertin Grand Cru 2009 Louis Jadot  € 350,00 

 100% Pinot Nero    
706 Pommard 1er Crù Grand Clos des Epenots  2010 Domaine de Courcel  € 260,00 

 100% Pinot Nero    
836 Pommard 1er Crù Clos Blanc 2003 Seguin-Manuel  € 190,00 

 100% Pinot Nero    
943 Corton Greves Grand Crù 2007 Louis Jadot  € 130,00 

 100% Pinot Nero    
944 Chambolle Musigny 2003 Louis Jadot  € 160,00 

 100% Pinot Nero    
   837 Chateau Destieux Grand Crù            1976     Chateau Destieux             € 190,00 
 40% Cabernet Franc 30% Cabernet Sauvignon 30% Merlot    
   881 Chateau Daugay Grand Crù             2017     Chateau Daugay             € 65,00 
 50% Merlot 40% Cabernet Franc 10% Cabernet Sauvignon    
   885 Pomerol             2018     Chateau du Domaine l’ Eglise             € 120,00 
 85% Merlot 15% Cabernet Sauvignon    
  635 Chateauneuf du Pape             2021     Pierre-Henri Morel            € 80,00 
 70% Syrah 20% Grenache 10% Mourvedre    
  133 Chateau des Laurets “Selection”             2016     Rothschild             € 120,00 
 100% Merlot    

026 Chateau Des Laurets 2016 Rothschild € 50,00 
 80% Merlot 20% Cabernet Franc    

890 Chateau Margaux 2012 1er Grand Cru Classé € 1.100,00 
 87% Cabernet Sauvignon 10% Merlot 3% Cabernet Franc    

108 Chateau Margaux 2003 1er Grand Cru Classé € 1.600,00 
 87% Cabernet Sauvignon 10% Merlot 3% Cabernet Franc    

166 Chateau Duhart Milion 1996 Rothschild € 210,00 
 70% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot    

461 Pomerol 2016 Beauregard € 90,00 
 70% Merlot 30%  Cabernet Franc    

 
 

 
 
 
 

40 



 

 

 
  838 Le Grand Bataillet Grand Cru Classé 2003 Chateau Batailley € 130,00 
 

70% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot  
3% Cabernet Franc 2% Petit Verdot    

879 Ormes de Pez Grand Cru Classé 2020 Chateau Ormes de Pez € 80,00 

 
48% Cabernet Sauvignon, 42% Merlot  
8% Cabernet Franc 2% Petit Verdot    

880 Chateau Carbonnieux Grand Cru Classé 2020 Chateau Carbonnieux € 90,00 

 
55% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot  
7% Cabernet Franc 5% Petit Verdot    

882 Chateau Pontac Lynch Margaux  2019 Chateau Pontac Lynch € 110,00 

 
45% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon 
20% Cabernet Franc 5% Petit Verdot    

883 Chateau Batailley Grand Cru Classé 2018 Chateau Batailley € 150,00 

 
70% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot 
3% Cabernet Franc 2% Petit Verdot    

759 Chateau Marjosse 2018 Chateau Marjosse € 40,00 

 
50% Merlot 23% Cabernet Sauvignon 
23% Cabernet Franc 4% Malbec    

866 Chateau Pepe Clement Grand Cru Classé 2007 Bernard Magrez € 260,00 
 87% Cabernet Franc 10% Merlot 3% Cabernet Sauvignon    

628 Chateau Pey la Tour Réserve 2018 Dourthe € 45,00 

 
82% Merlot 9% Cabernet Sauvignon  
7% Cabernet Franc 2% Petit Verdot    

867 Chateau Desmirail Margaux 2015 Denis Lurton € 90,00 
 52% Cabernet Sauvignon 48% Merlot    

760 Graves Rouge 2014 Chateau de Cérons € 50,00 
 55% Merlot 45% Cabernet Sauvignon     

433 Sain-Julien 2015 Les Ormes € 60,00 
 60% Cabernet Sauvignon 40% Merlot    

450 Lalande de Pomerol 2013 L’Etoile € 50,00 
 60% Cabernet Sauvignon 40% Merlot     

893 Chateau de Valcombe Prestige Rouge 2020 Chateau de Valcombe € 50,00 
 80% Syrah 10% Grenache 10% Mourvedre    

154 Bouzy Rouge Coteaux Champenois 2009 Vesselle  € 65,00 
 100% Pinot Nero    

533 Vosne Romanèe 2014 Jean Marc Millot  € 150,00 
 100% Pinot Nero    

072 Santenay 1er Crù Le Beauregard 2017 Vincent Girardin  € 80,00 
 100% Pinot Nero    

429 Savigny 1er Crù Les Guettes  2021 Arnoux  € 80,00 
 100% Pinot Nero    

962 Savigny Les Vergelesses 1er Crù 2018 Arnoux  € 90,00 
 100% Pinot Nero    

085 Savigny-Lès-Beaune “Vieilles Vignes” 2017 Maréchal  € 68,00 
 100% Pinot Nero    

073 Auxey-Duresses 1er Crù Les Bas de Duresses 2016 Vincent Bouzereau  € 70,00 
 100% Pinot Nero    

801 Meursault Rouge 2021 Vincent Bouzereau  € 70,00 
 100% Pinot Nero    

802 Chassagne-Montrachet Les Voillenots Rouge 2020 Coffinet-Duvernay  € 80,00 
 100% Pinot Nero    
  511 Cotes du Jura “Corail”        2017     Chateau d’Arlasy          € 50,00 
 100% Pinot Nero    
  892 Le Renard        2022     Domaine Devillard          € 50,00 
 100% Pinot Nero    

910 Chateau Clarke 2003 Rothschild € 90,00 
 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon    

912 Chateau Clarke 1988 Rothschild € 170,00 
 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon    

913 Chateau la Couspaude Saint-Emilion 2004 Aubert € 100,00 
 Grand Cru Classé    
 70% Merlot 30% Cabernet Sauvignon 5% Cabernet Sauvignon    
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Questa IGT consente la produzione di vini rossi, rosati, bianchi, spumanti e novelli e rappresenta un’interessante opzione di 
diversificazione ed ampliamento di gamma per i produttori valtellinesi. L’elenco dei vitigni ammessi comprende tutti quelli idonei alla 
coltivazione per la Provincia di Sondrio. I vini bianchi, ottenuti da uve di colore analogo oppure da varietà a bacca nera vinificate in 
bianco, e gli spumanti, elaborati sempre secondo il metodo classico, riscuotono un crescente successo. La recente modifica del 
Disciplinare ha inoltre introdotto le nuove tipologie “passito” e “vendemmia tardiva”. È prevista anche la tipologia novello. L’abbinamento 
è ovviamente variabile; i rossi sono generalmente più freschi e fruttati rispetto alle D.O.C. Valtellina e possono essere ritenuti vini da 
tutto pasto.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

347 Cà Brione 2021 Nino Negri € 47,00 
 

45% Sauvignon Blanc 30% Chardonnay  
15% Incrocio Manzoni 10% Nebbiolo    

824 Sottocastello 2020 Fay € 50,00 
 100% Chardonnay    

077 Sottocastello 2021 Fay € 44,00 
 100% Chardonnay    

005 Ghibellino 2021 Rainoldi € 48,00 
 100% Sauvignon Blanc    

326 Ghibellino 2022 Rainoldi € 42,00 
 100% Sauvignon Blanc    

095 Opera 2020 Mamete Prevostini € 50,00 

 
60% Sauvignon Blanc 20% Chardonnay  
15% Incrocio Manzoni 5% Pinot Bianco    

228 Opera 2022 Mamete Prevostini € 42,00 

 
60% Sauvignon Blanc 20% Chardonnay  
15% Incrocio Manzoni 5% Pinot Bianco    

714 White Edition 2022 Plozza € 48,00 
 100% Chardonnay    

254 White Edition 2020 Plozza € 58,00 
 100% Chardonnay    
  299 Bianco da Nero        2020      Marcel Zanolari               € 52,00 
 100% Pinot Nero    
  521 Bianco da Nero        2021      Marcel Zanolari               € 47,00 
 100% Pinot Nero    
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861 Langhe Riesling 2022 Oddero € 38,00 
 100% Riesling    

465 Langhe Riesling 2021 Oddero € 44,00 
 100% Riesling    

282 Rossj Bass 2021 Gaja € 120,00 
 100% Chardonnay    

152 Rossj Bass 2020 Gaja € 130,00 
 100% Chardonnay    

646 Rossj Bass 2016 Gaja € 150,00 
 100% Chardonnay    

283 Alteni di Brassica 2016 Gaja    € 200,00 
 100% Sauvignon Blanc    

833 Alteni di Brassica 2006 Gaja    € 250,00 
 100% Sauvignon Blanc    

510 Gaja e Rey 2007 Gaja € 480,00 
 100% Chardonnay    

627 Chardonnay Langhe 2020 Socré € 55,00 
 100% Chardonnay    

859 Grésy Chardonnay Langhe 2020 Marchesi di Gresy € 50,00 
 100% Chardonnay    

028 Hérzu 2019 Ettore Germano € 50,00 
 100% Riesling    

238 Era Ora 2019 Borgogno € 60,00 
 100% Riesling    

572 Era Ora 2020 Borgogno € 55,00 
 100% Riesling    

573 Derthona 2021 Borgogno € 60,00 
 100% Timorasso    
     
     
     
     

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  736 Colle Ara 2022 Albino Armani € 35,00 
 100% Pinot Grigio    
 

141 Bianco Secco 2021 Quintarelli € 60,00 

 
70% Garganega 10% Chardonnay  
10% Sauvignon Blanc 10% Trebbiano    
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509 Capo Martino 2006 Jerman                 € 100,00 
 25% Friulano 25% Malvasia Istriana    
 25% Ribolla Gialla 25% Picolit    

832 Borgo del Tiglio 2006 Ronco della Chiesa € 90,00 
 100% Friulano    

884 Piere 2020 Vie di Romans € 50,00 
 100% Sauvignon Blanc    

221 Dessimis 2021 Vie di Romans € 60,00 
 100% Pinot Grigio    

826 Ciampagnis 2017 Vie di Romans € 50,00 
 100% Chardonnay    

132 Ribolla Gialla Riserva 2013 Primosic € 90,00 
 100% Ribolla Gialla    

229 Ribolla Gialla Riserva 2016 Primosic € 70,00 
 100% Ribolla Gialla    

295 Ribolla Gialla  2020 Torre del Faet € 45,00 
 100% Ribolla Gialla    

524 Ribolla Gialla  2021 Torre del Faet € 40,00 
 100% Ribolla Gialla    

640 Ribolla Gialla Etichetta Blu  2022 Princic € 48,00 
 100% Ribolla Gialla    

305 Ribolla Gialla Etichetta Blu  2021 Princic € 53,00 
 100% Ribolla Gialla    

304 Malvasia Etichetta Blu  2021 Princic € 50,00 
 100% Malvasia Istriana    

503 Ribolla Gialla 2019 Darmijan € 70,00 
 100% Ribolla Gialla    

508 Pinot Grigio 2020 Darmijan € 70,00 
 100% Pinot Grigio    

 

 

 

 

 
930 Convento Santissima Annunciata 2001 Bellavista                      € 140,00 

 100% Chardonnay    
931 Convento Santissima Annunciata 2004 Bellavista                      € 120,00 

 100% Chardonnay    
932 Convento Santissima Annunciata 2007 Bellavista                      € 100,00 

 100% Chardonnay    
828 Convento Santissima Annunciata 2017 Bellavista € 60,00 

 100% Chardonnay    
  829 Uccellanda 2018 Bellavista                        € 60,00 
 100% Chardonnay    
  751 Uccellanda 1994 Bellavista                      € 160,00 
 100% Chardonnay    

000 Curtefranca               2017     Cà del Bosco                       €120,00 
 100% Chardonnay    
  637 Lugana Riserva               2019     Patrizia Cadore                        €45,00 
 100% Trebbiano di Lugana    
  308 Lugana Riserva               2018     Patrizia Cadore                        €50,00 
 100% Trebbiano di Lugana    
  300 Lugana Il Bepi Riserva               2019     La Rifra                        €45,00 
 100% Trebbiano di Lugana    
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694 Chardonnay Lowengang 2020 Alois Lageder € 110,00 

 100% Gewurztraminer    
483 Gewürztraminer 2021 Terlano € 40,00 

 100% Gewurztraminer    
142 Vorberg Riserva 2017 Terlano € 70,00 

 100% Pinot Bianco     
312 Winkl 2021 Terlano € 50,00 

 100% Sauvignon Blanc    
317 Quarz Riserva 2017 Terlano € 100,00 

 100% Sauvignon Blanc    
385 Quarz Riserva 2020 Terlano € 90,00 

 100% Sauvignon Blanc    
273 Moscato Secco 2019 Laimburg € 38,00 

 100% Moscato     
540 Riesling 2020 Laimburg € 43,00 

 100% Riesling     
535 Elyond 2019 Laimburg € 47,00 

 100% Gewurztraminer     
750 Weissburgunder Phileo 2018 Falkenstein € 70,00 

 100% Pinot Bianco    
751 Anaduron 2018 Falkenstein € 70,00 

 100% Riesling    
752 Sauvignon “Private Reserve” 2014 Falkenstein € 50,00 

 100% Sauvignon    
206 Sanct Valentin 2021 San Michele Appiano € 50,00 

 100% Sauvignon Blanc    
825 Sanct Valentin 2020 San Michele Appiano € 60,00 

 100% Sauvignon Blanc    
732 Sanct Valentin 2020 San Michele Appiano € 60,00 

 100% Chardonnay    
320 Schultauser 2018 San Michele Appiano € 45,00 

 100% Pinot Bianco    
827 Sanct Valentin 2020 San Michele Appiano € 60,00 

 100% Gewurztraminer    
697 Sanct Valentin 2021 San Michele Appiano € 55,00 

 100% Gewurztraminer    
830 Sauvignon Blanc 2021 Kloster Neustift € 35,00 

 100% Sauvignon Blanc    
353 Nico 2019 Stroblhof € 45,00 

 100% Sauvignon Blanc    
787 Feldmarschall Von Fenner 2020 Tiefenbrunner € 90,00 

 100% Muller Thurgau    
078 Feldmarschall Von Fenner 2018 Tiefenbrunner € 110,00 

 100% Muller Thurgau    
625 Gruner Veltliner 2022 Strasserhof € 40,00 

 100% Gruner Veltliner    
213 Nosiola 2020 Dall’O’ € 35,00 

 100% Nosiola     
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035 Collezione Privata 2020 Isole e Olena                   € 100,00 
 100% Chardonnay    
332 L’Alberete Riserva                              2019    Colombaio di Santachiara                    € 48,00 
 100% Vernaccia di San Gimignano    

 
 

 
 
 
 

    
    
    

 

 
 
 
 
 
 

 

 
    

 

 
 
 
 
   

453 Albana di Romagna “Anfora” 2016      Fricandò € 39,00 
 100% Albana di Romagna   

735 Il Dissidente “Macerato” 2019      Fricandò € 50,00 
 100% Pignoletto   
    

     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 678 Conte della Vipera                               2022    Castello della Sala              € 50,00 
 80% Sauvignon Blanc 20% Sémillon     
 847 Cervaro della Sala                              2022    Castello della Sala              € 85,00 
 85% Chardonnay 15% Grechetto     
 293 Conte della Vipera                               2021    Castello della Sala              € 55,00 
 80% Sauvignon Blanc 20% Sémillon     
 680 Bramito della Sala                              2022    Castello della Sala              € 40,00 
 100% Chardonnay     
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156 Altabella 2020 Fontezoppa € 45,00 
 100% Ribona    

530 Verdicchio dei Castelli di Jesi Riserva 2013 Villa Bucci € 85,00 
 100% Verdicchio dei Castelli di Jesi    
  294  Verdicchio dei Castelli di Jesi Cantori Riserva             2018    Accadia                      € 59,00 
 100% Verdicchio dei Castelli di Jesi    
  621 Verdicchio dei Castelli di Jesi Milletta Riserva             2020    Sartarelli                      € 50,00 
 100% Verdicchio dei Castelli di Jesi    

 
 
 
 
 

346 Trebbiano d’Abruzzo 2020 Zaccagnini € 30,00 
 100% Trebbiano    

504 Trebbiano d’Abruzzo 2006 Emidio Pepe € 260,00 
 100% Trebbiano    

528 Trebbiano d’Abruzzo 2002 Emidio Pepe € 450,00 
 100% Trebbiano    

505 Chardonnay Marina Cvetic 2018 Masciarelli € 50,00 
 100% Chardonnay    

476 Greco di Tufo Cru 420 2015 Petilia € 50,00 
 100% Greco di Tufo    

955 Exultet 2019 Quintodecimo 2019 Quintodecimo € 70,00 
 100% Fiano    

336 Exultet 2021 Quintodecimo 2021 Quintodecimo € 60,00 
 100% Fiano    

956 Giallo d’Arles 2019 Quintodecimo € 70,00 
 100% Greco di Tufo    

338 Giallo d’Arles 2021 Quintodecimo € 60,00 
 100% Greco di Tufo    

957 Via del Campo 2019 Quintodecimo € 70,00 
 100% Falanghina    

337 Via del Campo 2021 Quintodecimo € 60,00 
 100% Falanghina    

460 Furore Bianco “Fiorduva” 2021 Marisa Cuomo                 € 120,00 
 40% Ripoli 30% Fenile 30% Ginestra    



 

 

 
 

     
 
 
 

878 “Capichera” Vermentino di Gallura 2015 Capichera € 80,00 
 100% Vermentino di Gallura    
  301 Panzale               2020     Berritta                      € 40,00 
 100% Panzale     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

958 Etna Bianco 2019 Graci € 45,00 
 70% Carricante 30% Catarratto    

058 Etna Bianco Contrada Calderara 2019 Cottanera € 50,00 
 100% Carricante    

644 Etna Bianco 2022 Pietradolce € 40,00 
 100% Carricante    

074 Etna Bianco 2020 Pietradolce € 45,00 
 100% Carricante    
  200 Chardonnay                1998    Tasca d’Almerita                      € 80,00 
 100% Chardonnay     
  321 Grillo Rocce di Pietra Longa                2021     Centopassi                      € 40,00 
 100% Grillo    
  622 Della Timpa                2021     Feudo Montoni                      € 35,00 
 100% Grillo    
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122 Sauvignon Blanc 2019 Palliser Estate € 60,00 
 100% Sauvignon Blanc    

183 Fusional 2019 Chapel Peak                    € 52,00 
 100% Sauvignon Blanc    
  101 Rimapere                          2021     Edmond de Rothschild                    € 45,00 
 100% Sauvignon Blanc    
  684 Sauvignon Blanc Marlborough                          2021     Babich                    € 50,00 
 100% Sauvignon Blanc    
  690 Sauvignon Blanc Marlborough                          2022     Cloudy Bay                    € 65,00 
 100% Sauvignon Blanc    
     
     
     
      
 
 
 
 
 

071 Riesling Willamette Valley 2011 Belle Pente € 55,00 
 100% Riesling    

763 Chardonnay Willamette Valley 2019 Belle Pente € 80,00 
 100% Chardonnay    

767 Chardonnay Estate Dundee Hills 2021 The Eyrie Vineyards € 90,00 
 100% Chardonnay    

186 Tier Chardonnay 2019 De Loach € 50,00 
 100% Chardonnay    

443 Sonoma Country Napa Valley 2019 Hunter Glenn € 70,00 
 100% Chardonnay    

459 Diamond Collection 2021 Francis Ford Coppola € 40,00 
 100% Chardonnay    

683 Private Selection 2020 Robert Mondavi € 40,00 
 100% Sauvignon Blanc    

691 Private Selection 2021 Robert Mondavi € 48,00 
 100% Chardonnay     

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

660 Weissburgunder S VDP Gutswein 2016 Emrich-Schonleber € 50,00 
 100% Pinot Bianco    

440 Wachenheimer Bohlig P.C. 2020 Burklin-Wolf € 70,00 
 100% Riesling    

779 Nierstein Riesling VDP Erste Lage 2021 Gunderloch € 50,00 
 100% Riesling    

098 Riesling 2013 Dr. Fischer € 60,00 
 100% Riesling    
  313 Riesling Hendelberg                                  2018     Prinz                       € 55,00 
 100% Riesling    
  314 Riesling Erbacher Siegelsberg                                  2016     Schloss Reinhartshause                       € 65,00 
 100% Riesling    
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785 Chassagne-Montrachet 1er Cru Les Champgains 2019 Coffinet-Duvernay € 150,00 

 100% Chardonnay    
202 Chassagne-Montrachet 1er Cru Les Champgains 2018 Coffinet-Duvernay € 170,00 

 100% Chardonnay    
632 Chassagne-Montrachet 1er Cru La Maltroie 2019 Coffinet-Duvernay € 150,00 

 100% Chardonnay    
634 Chassagne-Montrachet 1er Cru Les Fairendes  2019 Coffinet-Duvernay € 150,00 

 100% Chardonnay    
782 Puligny-Montrachet  2021 Henry Boillot € 150,00 

 100% Chardonnay    
784 Bourgogne Blanc 2021 Henry Boillot € 70,00 

 100% Chardonnay    
629 Meursault 1er Cru Charmes 2020 Vincent Bouzereau € 160,00 

 100% Chardonnay    
517 Riesling D’alsazia Riserva 2015 Weinbach € 70,00 

 100% Riesling    
941 Riesling D’alsazia Cuvee Colette 2015 Weinbach € 85,00 

 100% Riesling    
942 Riesling D’alsazia 2019 Weinbach € 48,00 

 100% Riesling    
275 Riesling D’alsazia Grand Cru 2017 Praelatenberg € 50,00 

 100% Riesling    
781 Rotenberg 1er Cru 2017 Marcel Deiss € 60,00 

 90% Riesling 10% Pinot Grigio    
467 Alsazia Pinot Gris 2019 Allimant-Laugner € 40,00 

 100% Pinot Grigio    
468 Alsazia Pinot Blanc Rosenberg 2021 Barmès-Buecher € 45,00 

 100% Pinot Bianco    
894 Domaines Devillard Le Renard 2022 Domaines Devillard € 60,00 

 100% Chardonnay    
157 Chablis 1er cru Troesmes 2017 Le Domaine d’Henri € 80,00 

 100% Chardonnay    
158 Chablis 1er cru Les Fourchaumes 2008 Laroche € 110,00 

 100% Chardonnay    
159 Chablis 1er cru Fourchaume 2007 Domaine Fevre € 120,00 

 100% Chardonnay    
515 Chablis 1er cru Lechet 2020 Bernard Defaix € 65,00 

 100% Chardonnay    
753 Chablis 1er cru Lechet 2000 Bernard Defaix € 140,00 

 100% Chardonnay    
448 Chablis 1er cru Lechet Réserve 2020 Bernard Defaix € 80,00 

 100% Chardonnay    
303 Chablis 1er cru Vau Ligneau 2019 Geoffroy € 60,00 

 100% Chardonnay    
525 Chablis 1er cru Cotè De Léchet 2020 Domaine d’Elise € 60,00 

 100% Chardonnay    
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333 Cuvée Antoine 2020 Marechal € 60,00 
 100% Chardonnay    

431 Sain Véran La Vieille Vigne des Creches 2021 Jacques e Saumaize € 50,00 
 100% Chardonnay    

432 Rully 1er cru Rabourcé 2019 Jaeger-Defaix € 60,00 
 100% Chardonnay    

428 Sancerre Le Chapelle de Augustins 2015 Henri Bourgeois € 65,00 
 100% Sauvignon Blanc    

834 Savennières “Roche aux Moines 2015 Chatèau Pierre-Bise € 50,00 
 100% Chenin Blanc    

835 Chinon Blanc Cuveeles Chesnaies 2013 Lambert € 50,00 
 100% Chenin Blanc    

786 Le Petit Havt Lafitte 2019 Smith Havt Lafitte € 80,00 
 90% Sauvignon Blanc 10% Semillon    

469 Pouilly-Fumé Premier Millésimé 2020 Bouchié-Chatellier € 53,00 
 100% Sauvignon Blanc    

470 Touraine L’Arpent des Vaudons 2021 Bois Vaudons € 42,00 
 100% Sauvignon Blanc    

754 Grand Enclos 2011 Chateau de Cérons € 50,00 
 60% Sémillon 38% Sauvignon Blanc 2% Sauvignon Gris    

925 Chateau Couhins-Lurton 2006 André Lurton € 80,00 
 100% Sauvignon Blanc    

334 Chambaudiere Muscadet 2014 Bruno Cormerais € 45,00 
 100% Melon de Bourgogne    

466 Roussette de Savoie 2020 André et Michel Quenard  € 40,00 
 100% Altesse    
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I vini rosati non hanno la medesima struttura dei vini rossi, sono meno astringenti, possiedono la freschezza di vini bianchi e hanno un 
colore “intermedio” fra i bianchi e i rossi. Il colore dei vini rosati esattamente come per i vini rossi è ottenuto dalla macerazione del mosto 
nelle bucce per un tempo variabile compreso fra poche ore e fino ad un massimo di due giorni. Il tempo di macerazione dipende dal tipo 
di vino da produrre e dalla capacità colorante dell’uva. Al termine della macerazione, il mosto viene separato dalle bucce e quindi il 
processo di produzione continua esattamente come per i vini bianchi. La macerazione del mosto nelle bucce viene in realtà svolta in 
diverse modalità ognuna delle quali consente di ottenere specifici risultati. 
 
 
 

 
356 Cerasuolo d’Abruzzo 2022 Zaccagnini € 30,00 

 100% Montepulciano    
039 Cerasuolo d’Abruzzo 2019 Emidio Pepe € 85,00 

 100% Montepulciano    
352 Cerasuolo d’Abruzzo 2021 Emidio Pepe € 65,00 

 100% Montepulciano    
120 Cotes de Provence 2021 Domaine de l’Ile € 50,00 

 
40% Granache 30% Syrah 10% Cinsault  
10% Mourvèdre 10% Tibouren    

203 Cotes de Provence Mediterranee 2021 Triennes € 39,00 
 25% Cinsault 25% Granache 25% Syrah 25% Merlot    

115 Le Pas du Moine 2022 Chateau Gassier € 40,00 

 
25% Cinsault 25% Granache  
25% Syrah 25% Cabernet Sauvignon    

143     Rosa dei Frati 2021 Ca dei Frati € 43,00 
       55% Groppello 15% Marzemino 15% Sangiovese 15% Barbera    

376     Rosa dei Frati 2022 Ca dei Frati € 38,00 
       55% Groppello 15% Marzemino 15% Sangiovese 15% Barbera    

772     Chiaretto del Garda 2022 Patrizia Cadore € 38,00 
       50% Groppello 20% Marzemino 15% Sangiovese 15% Barbera    

638     Chiaretto del Garda 2021 Patrizia Cadore € 42,00 
       50% Groppello 20% Marzemino 15% Sangiovese 15% Barbera    

623     Chiaro di Stelle Isola di Nuraghi 2022 Pala € 38,00 
       40% Monica 30% Carignano 30% Cannonau    

639     Girofle del Salento 2022 Garofano € 38,00 
       100% Negroamaro     

653     Etna Rosato 2022 Pietradolce € 40,00 
       100% Nerello Mascalese      
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PROSECCO DI VALDOBBIADENE 
 
Conegliano Valdobbiadene, un nome difficile per un vino inimitabile: il Prosecco Superiore. Le cose migliori, del resto, non sono mai 
facili. Si riconosce ad occhi chiusi già al primo assaggio. Fine, fresco ed elegante ambasciatore di un territorio unico di alte colline 
ricamate di fitti vigneti. Dal primo aprile 2010, per proteggere questo patrimonio dell’uomo e della natura, arriva la DOCG. Una “G” che 
significa qualità Garantita, bottiglia per bottiglia. Conegliano Valdobbiadene, a difficult name for a unique wine: Prosecco Superiore. The 
best things, moreover, are ne - ver easy. He recognizes their eyes closed to try more. Fine, fresh and elegant ambassador of a unique 
area of high hills embroidered with thick vines. Since April 1, 2010, to protect this heritage of man and nature, comes the DOCG. A “G” 
which means quality Guaranteed, bottle to bottle. 
 

 

“CARTIZZE” 
 
Il Superiore di Cartizze è una località di circa 100 ettari, completamente vitati, all’interno della zona del Prosecco DOC e più 
precisamente del comune di Valdobbiadene nelle frazioni di Saccol, Santo Stefano e San Pietro di Barbozza. Questa località è da secoli 
particolarmente votata alla coltivazione della vite Prosecco grazie alla sua posizione molto soleggiata e soprattutto caratterizzata da un 
terreno roccioso che obbliga la vite a rese molto basse ma di altissima qualità. Proprio per questo il prodotto che ne risulta viene 
chiamato Superiore e si differenzia dal Prosecco di Valdobbiadene Conegliano per alcune caratteristiche: • Il colore risulta giallo 
paglierino carico. • E’ caratterizzato da un insieme di profumi fruttati dolci come la pera, la mela e l’ albicocca con delle note fresche ed 
invitanti di agrumi, di fiori d’acacia e rosa. Sapore piacevolmente abboccato, snello e sapido con un perlage particolarmente fine e 
persistente. Da disciplinare, le uve che provengono dal Cartizze, devono essere vinificate solo all’interno del comune di Valdobbiadene 
e inoltre, il Superiore di Cartizze, può essere commercializzato solo se spumantizzato e messo in bottiglia. Quindi attenti alle imitazioni. 
Se trovate in commercio Cartizze sfuso oppure proveniente da qualche altra zona è una farsa..... Di norma la spumantizzazione avviene 
secondo metodo Charmat. 
 
The Superiore di Cartizze is a place of about 100 hectares, fully planted with vines, within the area of Prosecco DOC and more 
specifically the town of Valdobbiadene fractions Saccol, St. Stephen and St. Peter’s Barbozza. This resort is for ages particularly 
devoted to growing grapes Prosecco due to its very sunny and mostly characterized by rocky terrain that forces the screw to a lower 
yield but high quality. For this reason the resulting product is called Upper and differs from Prosecco di Conegliano-Valdobbiadene for 
some features: • The color is straw yellow. • E ‘characterized by a set of fruity desserts such as pear, apple and l’ apricot with notes of 
fresh and inviting citrus, acacia flowers and pink. • Taste pleasantly sweet, lean and flavorful with a particularly fine and persistent 
perlage. To be regulated, the grapes that come from Cartizze must be vinified only in the town of Valdobbiadene and also the Superior 
of Cartizze, may be marketed only if the sparkling and bottled. So beware of imitations. If you find the market Cartizze bulk or from some 
other area is a farce ... .. Normally the sparkling takes place according to the Charmat method. 
 
 
 
 
 
 

361 Prosecco superiore di Conegliano S.a. Influssi di Luna € 30,00 
 Valdobbiadene    
 100% Glera    

585 Prosecco BIO di Conegliano Valdobbiadene 2022 Biancavigna € 40,00 
 100% Glera    

367 Cartizze S.a. Col Vetoraz € 52,00 
 100% Glera    
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METODO CLASSICO E FRANCIACORTA 
 
Nel “Metodo Classico” o tradizionale, diffuso in Francia nella regione della Champagne fin dal Seicento (Metodo Champenoise), la presa 
di spuma avviene invece in bottiglia con l’aggiunta anche qui di zuccheri e lieviti selezionati. Le bottiglie dovranno riposare in posizione 
orizzontale per permettere l’affinamento dei lieviti, per un periodo prolungato che solitamente dura dai 18 fino agli oltre 30 mesi. 
Trascorso tale periodo si comincerà il remuage, ovvero la rotazione quotidiana della bottiglia di 1/8 di giro con inclinazione tale che 
permetta la lenta caduta delle fecce verso il collo della bottiglia nell’arco di 1-2 mesi. Raggiunta la posizione quasi verticale si potranno 
eliminare le fecce raccolte sotto il tappo attraverso la sboccatura o degorment: un tempo si stappava la bottiglia e per effetto della 
pressione fuoriusciva il residuo da eliminare; oggigiorno vi sono macchinari appositi che congelano il collo della bottiglia in modo da 
intrappolare le fecce in un cilindretto di ghiaccio che viene espulso sempre per effetto della pressione, senza perdite eccessive di 
prodotto. Dopo la sboccatura bisognerà infine rincalzare la bottiglia con lo sciroppo di dosaggio, detto liqueur d’expèdition, costituito da 
vino e zucchero o molto raramente distillato. Il risultato del Metodo Classico sarà un vino complesso, che valorizza i sentori di lievito più 
che dell’uva, dalla bollicina fine e persistente, poiché la lunga permanenza in bottiglia permette alle bollicine di legarsi alle protei- ne e 
amalgamarsi perfettamente al vino. 
 
 

 
548 Annamaria Clementi 2011 Ca’ del Bosco € 200,00 

 55% Chardonnay 25% Pinot Bianco 20% Pinot Nero     
003 Annamaria Clementi 2013 Ca’ del Bosco € 190,00 

 55% Chardonnay 25% Pinot Bianco 20% Pinot Nero     
259 Annamaria Clementi 2014 Ca’ del Bosco € 180,00 

 55% Chardonnay 25% Pinot Bianco 20% Pinot Nero     
264 Vintage Collection Dosage Zero 2018 Ca’ del Bosco € 80,00 

 82% Chardonnay 16% Pinot Nero 2%Pinot Bianco    
369 Prestige 44° Edizione S.a. Ca’ del Bosco € 70,00 

 75% Chardonnay 10% Pinot Bianco 15%Pinot Nero    
251 Prestige 45° Edizione S.a. Ca’ del Bosco € 60,00 

 60% Chardonnay 23% Pinot Bianco 17%Pinot Nero    
700 Ombra 30 Lune  S.a. Nicola Gatta € 55,00 

 80% Chardonnay 20%Pinot Nero    
718 Quattrocento 40 Lune  S.a. Nicola Gatta € 60,00 

 80% Chardonnay 20%Pinot Nero    
701 Blanc de Blancs Nature 50 Lune S.a. Nicola Gatta € 75,00 

 100% Chardonnay     
703 Arcano Nature Riserva 180 Lune  S.a. Nicola Gatta € 240,00 

 50% Chardonnay 50%Pinot Nero    
949 Franciacorta Extra Blu  2015 Villa € 65,00 

 90% Chardonnay 10%Pinot Nero      
148 Franciacorta Extra Blu  2016 Villa € 60,00 

 90% Chardonnay 10%Pinot Nero     
527 Franciacorta Pas Dose “Diamant” 2013 Villa € 65,00 

 80% Chardonnay 15% Pinot Nero 5% Pinot Bianco    
210 Trento Doc Pas Dosè “Magnifico” S.a. Dall’0’ € 50,00 

 75% Chardonnay 15% Pinot Nero 10% Pinot Bianco     
161 Franciacorta Crù Perdù 2018      Castello Bonomi € 55,00 

 60% Chardonnay 40% Pinot Nero    
903 Franciacorta Riserva 2011      La Gallinaccia € 70,00 

 60% Chardonnay 40% Pinot Nero    
773 Franciacorta Brut Blanc de Noirs Crisalis 2017 Derbusco Cives € 70,00 

 100% Pinot Nero     
075 Franciacorta Brut Blanc de Noirs Crisalis 2015 Derbusco Cives € 80,00 

 100% Pinot Nero     
561 Alta Langa Hundred Sixty-Five 2013 Fontanafredda € 60,00 

 100% Pinot Nero       
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762 Abissi Riserva Dosage Zero 2018 Bisson € 100,00 
 70% Bianchetta Genovese 30% Vermentino    

854 Cuvée du Prince Brut Nature 2012 Cave Mont Blanc € 55,00 
 100% Prié Blanc    

371 Nature S.a. Monsupello € 50,00 
 90% Pinot Nero 10% Chardonnay    

163 Franciacorta Teatro alla Scala 2016 Bellavista € 80,00 
 73% Chardonnay 27% Pinot Nero    

929 Franciacorta Pas Operè 2014 Bellavista € 75,00 
 62% Chardonnay 38% Pinot Nero    

131 Franciacorta Nature 2013 Enrico Gatti € 70,00 
 85% Chardonnay 15% Pinot Nero    

010 Franciacorta Brut Cabochon 2012 Monte Rossa € 95,00 
 70% Chardonnay 30% Pinot Nero    

747 Cuvée n°2 Riserva 2013 Etyssa € 80,00 
 100% Chardonnay    

839 Franciacorta Brut Prima Cuvée S.a. Monte Rossa € 48,00 
 

90% Chardonnay 10% Pinot Nero 
  

    

447 Anthologie Extra Brut 2018 Camilucci € 50,00 
 100% Chardonnay     

091 Franciacorta ST.04 Riserva 2004 Camilucci € 80,00 
 80% Chardonnay 20% Pinot Nero    

506 Franciacorta ST.13 Riserva 2013 Camilucci € 60,00 
 80% Chardonnay 20% Pinot Nero    

358 Collezione 2007 La Versa € 75,00 
 85% Pinot Nero 15%Chardonnay       
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FRANCIACORTA ROSÈ 
 
Fare metodo classico rosè è difficile: in primis per i metodi di vinificazione, così diversi tra loro, dall’impiego di uve grigie alla breve 
macerazione di uve rosse, fino alla miscela di vino bianco e rosso come si usa in Champagne. E poi c’è il problema del colore, così 
mutevole per effetto della depigmentazione che avviene durante la fermentazione in bottiglia e con i lieviti che, nel tempo, tendono ad 
assorbirne una parte, di vendemmia in vendemmia il colore potrebbe non essere mai lo stesso; velo di cipolla, ciclamino, salmone, 
rosato, viola acceso, ramato: quante sfumature, brillanti ed emozionanti, accompagnate da un perlage a grana fine e persistente, da 
profumi ricchi e intensi con note avvolgenti e piacevolmente fresche. Il rosè metodo classico è oggi pari a circa il 9% della produzione 
totale. 
 
 
 
 

150 Franciacorta Boke’ 2016 Villa € 60,00 
 50% Pinot Nero 50% Chardonnay    

281 Cuvée Prestige 45° Edizione S.a. Ca’ del Bosco € 80,00 
 60% Chardonnay 23% Pinot Bianco 17%Pinot Nero    

841 Franciacorta Brut “Flamingo” S.a. Monte Rossa € 50,00 
 40% Pinot Nero 60% Chardonnay    

741 Franciacorta Ammonites Brut Nature S.a. Camilucci € 50,00 
 100% Pinot Nero     

768 Franciacorta Brut S.a. Vezzoli € 50,00 
 100% Pinot Nero     
  167 Abissi Dosage Zero Riserva            2018      Bisson                  € 110,00 
 40% Ciliegiolo 60% Granaccia    

 
 
 
 
 

 
 

FRANCIACORTA SATÈN 
 
Il Saten è una tipologia di vino della Franciacorta, zona viticola d’eccellenza in provincia di Brescia e famosa in tutto il mondo per le sue 
bollicine. È un vino spumante DOCG prodotto soltanto da uve bianche attraverso il metodo classico, usando cioè la rifermentazione in 
bottiglia: la più utilizzata è lo Chardonnay, in purezza o in assemblaggio con il Pinot Bianco. 
 
 
 
 
 
 

149 Franciacorta Satèn 2016 Villa € 60,00 
 100% Chardonnay    

770 Franciacorta Satèn S.a. Vezzoli € 50,00 
 100% Chardonnay    

842 Franciacorta Satèn “Sansevé” S.a. Monte Rossa € 50,00 
 100% Chardonnay    

742 Franciacorta Satèn Ammonites S.a. Camilucci € 50,00 
 85% Chardonnay 15% Pinot Nero    
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Lo champagne è sicuramente uno dei vini, se non il vino, più conosciuto al mondo, simbolo di questa bevanda ma anche simbolo di 
lusso, aristocrazia e bontà. Questo primato deriva da una qualità ricercata per secoli, con studi appassionati, di cui il più famoso è 
certamente quello di Dom Pérignon, e innovazioni tecnologiche importanti e rivoluzionarie, che hanno segnato la storia del vino. 
 
 

379 Cristal 2008 Louis Roederer € 700,00 
 55% Pinot Nero 45% Chardonnay    

224 Krug Grande Cuvée 167eme Edition Krug € 450,00 
 45% Pinot Nero 40% Chardonnay 15% Pinot Meunier    

380 Krug Grande Cuvée 168eme Edition Krug € 390,00 
 45% Pinot Nero 40% Chardonnay 15% Pinot Meunier    

011 Krug Grande Cuvée 169eme Edition Krug € 370,00 
 45% Pinot Nero 40% Chardonnay 15% Pinot Meunier    

176 Dom Pérignon 2012 Dom Pérignon € 450,00 
 55% Chardonnay 45% Pinot Nero    

381 Dom Pérignon 2008 Dom Pérignon € 600,00 
 55% Chardonnay 45% Pinot Nero    

416 Cuvée n° 746 S.a. Jacquesson € 150,00 
 57% Chardonnay 22% Pinot Meunier 21% Pinot Nero    

744 Cuvée n° 741 S.a. Jacquesson € 200,00 
 57% Chardonnay 22% Pinot Meunier 21% Pinot Nero    

775 Première Cuvée S.a. Bruno Paillard € 120,00 
 45% Pinot Nero 33% Chardonnay 22% Pinot Meunier    

776 Première Cuvée Rosé S.a. Bruno Paillard € 140,00 
 90% Pinot Nero 10% Chardonnay    

777 Blanc de Blancs Grand Cru S.a. Bruno Paillard € 150,00 
 100% Chardonnay     

778 Dosage Zero S.a. Bruno Paillard € 150,00 
 50% Pinot Meunier 25% Pinot Nero 25% Chardonnay    

743 Les 7 Crus S.a. Agrapart € 140,00 
 90% Chardonnay 10% Pinot Nero    

853 Cuveé Collection Millesimé Grand Cru 2004 Georges Vesselle € 130,00 
 55% Pinot Nero 45% Chardonnay    

831 Les Sources du Flagot 2007 Apollonis € 110,00 
 100% Chardonnay    

040 Terre de Vertus 1er Cru 2014 Larmandier-Bernier € 120,00 
 100% Chardonnay    

869 H08 Brut Nature 1er Crù 2008 M. Hostomme € 120,00 
 60% Chardonnay 40% Pinot Nero    
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  478 Monsieur Leonard Blanc de Blancs                 2010     Marie Copinet         € 85,00 
 100% Chardonnay    
    805 Cuvée Victor Blanc de Blancs                 2012     Mandois       € 100,00 
 100% Chardonnay    
  472 Cuvée Precieuses D’Ambroise Grand Cru                  S.a     Bonnet-Gilmert         € 95,00 
 100% Chardonnay    
   745 Blanc de Blancs 1er Cru                  S.a     Fourny e Fils         € 80,00 
 50% Chardonnay 50% Pinot Nero    
   774 Privilège Brut 1er Cru                  S.a     Monmarthe         € 80,00 
 100% Chardonnay    
   746 Cuvée “R” L’Opulence 1er Cru                  S.a     Fourny e Fils        €100,00 
 100% Chardonnay    
   725 Le Petite Montagne                  S.a     Ponson         € 65,00 
 70% Pinot Meunier 15% Chardonnay 15% Pinot Nero    
  471 Blanc de Nois                 2016     Bertrand Brigandat         € 68,00 
 100% Pinot Nero    

382 Bollinger special Couvée S.a. Bollinger € 99,00 
 60% Pinot Nero 25% Chardonnay 15% Pinot Meunier    

383 La Grande Année 2012 Bollinger € 280,00 
 60% Pinot Nero 40% Chardonnay     

451 La Grande Année 2014 Bollinger € 220,00 
 60% Pinot Nero 40% Chardonnay     

726 R.D. 2008 Bollinger € 650,00 
 70% Pinot Nero 30% Chardonnay     

386 Ruinart brut S.a. Ruinart € 110,00 
 57% Pinot Nero 40% Chardonnay 3% Pinot Meunier    

870 Blanc de Blancs S.a. Ruinart € 160,00 
 100% Chardonnay     

170 Grand Vintage 2006 J. De Telmont € 110,00 
 45% Pinot Nero 40% Chardonnay 15% Pinot Meunier    
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I vini liquorosi sono vini ottenuti partendo da un vino base aromatico (Moscato, Malvasia, etc...) con aggiunta di alcol, acquavite di vino, 
mosto concentrato (mosto parzialmente disidratato) o mistella (mosto al quale è stata bloccata la fermentazione tramite aggiunta di 
alcol). Il vino base di partenza, oltre ad essere aromatico, deve avere una gradazione alcolica non inferiore a 12%. Il titolo alcolometrico 
ottenuto deve essere compreso tra il 16% e il 22% (18% per i vini secchi o dry). L’alcol può essere aggiunto al mosto prima, dopo o 
durante la sua fermentazione e conferisce al vino tempi di conservazione lunghissimi. La concentrazione di zuccheri non deve essere 
inferiore ai 50 g/l , fatta eccezione per i vini secchi la cui concentrazione in zuccheri non deve essere superiore ai 40 g/l. Il tenore 
zuccherino dell’uva, normalmente elevato, in certi casi viene aumentato tramite appassimento delle uve stesse. Non confondiamo i vini 
liquorosi con i vini passiti in quanto sono due prodotti molto diversi anche se a volte erroneamente accomunati. 
 
 
 
 
  863 Ora da Rè 1932 Barone Jacona della Motta € 150,00 

 
60% Frappato 30% Calabrese 
10% Grossonero    

  400 Vino del Presidente 2013 Triacca € 60,00 
 100% Moscato Rosa    
  302 Moscato Rosa Merus              2020      Tiefenbrunner          € 40,00 
 100% Moscato Rosa    

401 Vertemate 2013 Mamete Prevostini € 70,00 
 60% Gewurztraminer 40% Riesling    

442 Tokaji Aszu 5 Puttonyos 2016 Chateau Pajzos € 70,00 
 100% Furmint     

844 Sauternes Riserva 2008 Rousset-Peyraguey € 40,00 
 80% Sèmillon 15% Sauvignon Blanc 5% Muscadelle    

972 Sauternes Barsac 0,375 2016 Chateau Simon € 40,00 
 75% Sèmillon 20% Sauvignon Blanc 5% Muscadelle    

182 Sauternes Barsac 0,75 2018 Chateau Simon € 70,00 
 75% Sèmillon 20% Sauvignon Blanc 5% Muscadelle    

205 Banyuls Traditionnel Pierre Rapidel 2009 Domaine de La Rectorie € 42,00 
 80% Granache Noir 20% Carignan    

979 Moscato di Scanzo 2015 Biava € 70,00 
 100% Moscato di Scanzo    

789 Vin Santo Trentino 2005 Toblino € 80,00 
 100% Nosiola    

404 Plaisir Bianco 2021 Zaccagnini € 30,00 
 100% Moscato Giallo    

737 Plaisir Rosso 2020 Zaccagnini € 30,00 
 100% Cannonau    

734 Recioto della Valpolicella 2021 Albino Armani € 40,00 
 70% Corvina 30% Rondinella    

872 Primitivo di Manduria Dolce Naturale 11 Filari 2019 San Marzano € 40,00 
 100% Primitivo di Manduria    
  041 Moscato d’Asti Cascina Fiori              2021      Oddero          € 26,00 
 100% Moscato d’Asti    

523 Dindarello 0,75 2022 Maculan € 39,00 
 100% Moscato    
  277 Dindarello 0,375              2018      Maculan          € 25,00 
 100% Moscato    
  415 Scaccomatto 0,375              2018      Fattoria Zerbina          € 85,00 
 100% Albana di Romagna    
  197 Scaccomatto 0,75              2003      Fattoria Zerbina        € 150,00 
 100% Albana di Romagna    

185 Durnsteiner Auslese 1977 Freie Weingartner € 100,00 
 100% Muller Thurgau    

049 Vendemmia Tardiva 1990 Avignonesi € 90,00 
 50% Grechetto 30% Malvasia 20% Trebbiano    

513 Cannellino di Frascati “Era” 2021 Tenuta di Pietra Porzia € 35,00 
 70% Malvasia del Lazio 30% Greco    
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